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Innviertler Erntezeit

Fritz Merwald

 Der Einbruch der Maschinen in die biuerliche Welt, der besonders seit Ende des zweiten
Woelikrieges ungemein rasch erfolgte, hat diese in einem Ausma8 verdndert, daB wir die
sich daraus ergebenden Auvswirkungen heute vielfach noch gar nicht ermessen kénnen. Ein
GroBteil der frither verwendeten Arbeitsgerate wird kaum mehr bentitzt, und die Briuche,
die einst mit der biuerlichen Arbeit so eng verbunden waren, geraten immer mehr in Ver-
gessenheit. Traktor und Méhbinder haben die Grundlagen fiir ihre Erhaltung ausgeschaltet.
Vor allem aber hat sich das Verhaltnis des biuerlichen Menschen zur Arbeit grundlegend
geandert. Diesen Wandel wird nur der wirklich empfinden und erfassen kdnnen, der selbst
einmal hinter dem nickenden Pferdegespann herging und den Plug lenkte, der selbst Schwie-
len an den Handen bekam von dem harien Griff der Gabel oder des Rechens und der im
Gleichschwung der Sensen an so manchem heiien Sommertag mitméhte, Wer die biuer-
liche Arbeit und das einst mit ihr verbundene Brauchtum nur als miiBig Betrachtender zu
erfassen versuchie, wird bei aller Kenntnis um Ursachen und Zusammenhénge nie ganz
seine Tiefe ausloten, nie seine Stimmungswerte erfassen kénnen, weil thm das persénliche
"Erlebnis fehlt,

Es war mir in meiner Jugendzeit in den Jahren 1923 bis 1930 vergénnt, die Erntezeit
- im Tonviertel durch eigene Mitarbeit kennenzulernen. Wenn ich heute an die Sommertage
zuriickdenke, die ich im Koblstadihof in Greifing bei Mérschwang verbringen durfte, so
ist mir bewuBt, daB sie fiir mich, wenn auch durch jugendliche Begeisterungsfahigkeit und
Erinnerung verklirt, mit zu den schénsten und unverlierbarsien FErlebnissen gehéren, die
mir in meinem Leben beschert waren, So sehr haften diese Tage in meinem Gedachinis,
daB ich mich heute noch an ihren Duft und an ihre Stimmungswerte deutlicher und klarer
erinnern kann als an andere, scheinbar groBere und eindringlichere Erlebnisse.

Damals, vor nun 40, 45 Jahren, ratterte noch kein Traktor {iber die Felder und die
wenigen landwirtschaftlichen Maschinen wie Heuwender und Mzhmaschinen, wurden von
Pferden gezogen. Lediglich die schon allgemein fibliche Dreschmaschine trieben Lokomobile,
zum Teil auch schon Elektromotore an. Heute ist das Pferd als Zugtier im Innviertel
bereits fast villig verschwunden, und viele Gerite und Arbeitsmethoden, die frither beniitzt
wurden, sind durch die Maschine verdringt und geraten langsam in Vergessenheit, ja sind
der bauerlichen Jugend bereits unbekannt. Dasselbe gilt fir die Briuche, die im Innviertel
fast vollig erloschen sind,

‘Es erscheint mir im Hinblick auf das Dargelegte angebracht, die Erntezeit im Innviertel,
wie ich sie in meiner Jugend noch selbst mitmachte, zu beschreiben, die vielfach schon in
Vergessenheit geratenen Namen der Geriite und Arbeitsablaufe anzugeben, sowie die damals
lebendigen Briuche zu schildern. Es soll so festgehalten und aufgenommen werden, wie es
einst war, denn bald werden sich nur mehr sehr alte Leute an sie erinnern konnen. Meine
Arbeit befaBt sich nur mit der Erntezeit, die ich in einem kleinen Bauernhof im Dorfe Mér-
schwang bei Obernberg am Inn kennenlernte. Sie kann daher keineswegs als eine fur das
gesamte Innviertel giltige Zusammenstellung der Erntearbeit und Erntebriuche gewertet
werden, da diese sogar in benachbarten Gemeinden oft sehr verschieden waren.
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Der biuerliche Arbeitstag

" Um den Arbeitsablauf im Erntekreis zu verstchen, ist es notwenchg, zundchst den
: Ailtag des Innviertler Bauern mit seinen gleichbleibenden Titigkeiten zu beschreiben. Er
wurde durch die Wegarbeit, die Arbeit in den Stillen, und durch die kurzen Rastpausen der
fiinf Mahlzeiten bestimmt. Heute sind allerdings viele Innviertler Bauernhsfe bereits vichlose
Wirtschaften, die auch die Wegarbeit nicht mehr kennen.

Die taglich am Morgen, zu Mittag und am Abend zu vernchtende Wegarbeit umfaﬂtc
das Ausmisten der Stille, das Putzen und Fattern der Kiihe, Résser und Schweine, das Ein--
streuen, das Einbringen von Stroh in den Schweinestall und auf die ,,RoBstall~* und ,Kuh-
stallbruck®, der mit Brettern belegten Standpldtzen der Tiere, das Melken der Kithe und das
Herbeischaffen von Stroh, Hen oder Gras und anderem Futter. Den Pferden wurde ein
Gemisch von Stroh, Heu und Hafer, das angefeuchtet war, aufgeschiittet, das Heu aber
waufgesteckte;, wihrend den Kiihen das Futter ,fiirgegeben™ wurde.

Friiher oblag die Arbeit im Kuhstall der ,,GroBdirn®, die von der ,Kleindirn® unter-
stiitzt wurde, withrend die Wegarbeit im RoBstall Sache des ,Baumann®, des RoBknechtes,
-war, dem bei groferen Bauern der ,Staller”, vielfach auch der ,Stallbub® helfen muBten,
Die Schweine wurden vom. ,,Kucherl®, die sonst in der Kiiche helfen muBte, geflittert, die
Hithner aber hatte meist die Baurin selbst zu betreuen. Der Arbeitstag begann in der
~ Erntezeit meist um halbdrei, drei Uhr fiiih. Als erste stand die GroBdirn auf, die die anderen
" Arbeitskrifte weckte, man sagte ,aufschrie®. Je nach der GroBe des Hofes begannen der
erste Knecht, der »Mitterknecht”, der ,Laufl”, derin der Rangordnung hinter dem Baumann -
kommende Knecht, und der ,,Ubrig¥, ein Knecht, der iiberall mithelfen muBte, mit dem
»Eingrasen®, dem Mihen von Klee oder Gras als Viehfutter. Inzwischen schirrte der Baumann
die bereits geputzten und gefiitterten Plerde ein, Zuerst wurde dem RofB das Kissen iiber
den Kopf gezogen und anschlieBend das Kummet, dann der Uberwurf, das Riemenzeug mit
den Stringen, ibergeworfen und der Bauchriemen angezogen. SchlieBlich wurde das Mund-
. stitck eingelegt, das heibt, das RoB wurde ,eingebift”. Dann fithrte der Knecht die beiden
Pferde vor den Leiterwagen, HeB sie so zuriickgehen, daB sich zwischen ihnen dic Deichsel
befand, befestigte die zwei am Kummet angebrachten ,,Habketten® mit den groSen Ringen
am Ende der Deichsel und hing die Strang in die ,Zugscheitel* und diese in di¢ ,,Wag® ein._
Dann ergriff er den ,,Wara®, das Leitseil, mit dem das links geheride ,, WararoB* gelenkt
wurde. Wenn nach rechts eingebogen werden sollte, wurde unter dem Zuruf ,Hott* mit
dem Wara mehrmals kurz gestoBen, wihrend man eine Bewegung nach links dann erreichte,
wenn unter dem Zuruf ,Wiltaha® am Leitseil gleichmipig gezogen wurde. Sollten die
Plerde stchen bleiben, so wurde ihnen ~Obha® zugerufen. Das rechts eingeschirrte ‘RoB
hief das ,,HandroB* oder der ,,Handlge“ die Seite auf der es emgespannt war, die ,Hand-
seite”. Das ,,WararoB“ ging auf der ,,Waraseite®. War eingespannt, so fuhr der Bauma.nn,
vm das Kithfutter einzubringen, »in die Klechert®, auf das Kleefeld oder auf die Wiese
‘hinaus, In kleineren Wirtschaften half na.turhch der Bauer bei all diesen Titigkeiten mit.
" Wenn das Eingrasen beendet war, gab es um etwa sechs Uhr das Frithstiick, die ,,Suppe
genannt. Sie bestand meist aus gesalzener Milch, in die man Schwarzbrot einbrockte, oder
aus der ,sauren Suppe®, die aus saurer Milch oder Buttermilch hergestellt wurde, indem
man sie unter sténdigem Rihren kochte nnd ein ,,Gmacht]® einriihrte. Das Gmachtl bestand-
aus einer Mischung von Mehl und Salz, die mit kaltem Wasser oder Milch aufgegossen,
und fein gerithrt wurde. Das Frihstiick kam in einer groBen Schiissel auf den Tisch, aus.
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der es von den Essenden gelsffelt wurde. War man dabei ungeschickt, das heiBt, verschiittete
man etwas von der Suppe, so wurde meist gefragt, ob ‘der Léffel ein Loch habe.

Nach dem Frithstiick begann die Arbeit, wie sie eben anfiel. Sie wurde um neun Uhr
von der Jause, dem ,Brod®, unterbrochen. Dieses bestand aus Schwarzbrot und Schweine-
fleisch, geselcht oder gesotten, weiters aus Butter und dem sogenannten ,abgefaulten Kase®,
Diesen bereitete man aus Topfen, den man mit Salz und Kimmel vermengte und in eine
Schiissel legte, wo man ihn, mit einem feuchten Tuch bedeckt, so lange belieB, bis er ,ab-
faulte”, War dieser Kise bereits zu dinnfliissig, so wurde er abgekocht und dann ,abge-
kochter Kise* genannt. Manchmal kam auch der »Kartoffelkise™ auf den Tisch. Er bestand
aus zerdriickten, mit feingeschnittenen Zwiebeln, Salz, Pfeffer, Kimmel und Rahm ver-
mengten Karioffeln. RegelmiBig gab es auch schwarzen oder weiBen Bierrettich, der sehr
dilon geschnitten und dann eingesalzen wurde. Bald begann er zu ,,wemen und konnte
dann gegessen werden.

Um elf Uhr wurde vom Hof aus zur Hauptmahlzeit mit den Worten ,,Zum Essn gechts!*
sch.r laut und langgedehnt gerufen. Das Mittagessen bestand aus Nudl- oder »Schnidlsuppe*,
aus Sauerkraut und Schweinefleisch, entweder gekocht oder geselcht, und aus sehr groBen
Knédeln aus Schwarzbrot. An jhrer Stelle gab es manchmal auch die ,Schnidn®, Schwarz-
brotscheiben, die in Schmarrnteig getaucht und dann in schwimmendem Fett gebacken
wurden. Taglich kam das Essen in der gleichen Reihenfolge, ohne jede Abwechslung, auf
den Tisch. Nur am Freitag fehlte das Fleisch, dafir wurden zum Sauerkraut ,,bacherne Nu-
-deln” gegessen, eine Germbickerei, die wie groBe Krapfen aussah, oder manchmal auch
die bereits erwihnten Schnidn, Dazu gab es vielfach den sogenannten ,Kletzenpfeffer®.
Er wurde zu den Krapfen gegessen und bestand aus getrockneten Birnen und Zwetschken,
die faschiert und mit Zimt, Nelken und Zucker vermengt wurden. Vor allem wurde er zur
kalten Jahreszeit auf den Tisch gebracht. Nur bei groBen Bauern gab es zur Abwechslung
manchmal auch Rindfleisch. Am Sonntag wurde das Fleisch gebraten und waren die Knodel
aus Weillbrot hergestellt. Andere Unterschiede gegeniiber der Kost an den Werkta.gen
waren unbekannt. Von dem zu Miitag gereichten Fleisch mubBte sich cher Essende ein
Stiick fiir die Nachmittagsjause aufheben. Hiufig wurde in das Fleisch eine Kerbe geschnitien,
manchmal aber diente auch ein abgebrochenes Ziindholz als Kennzeichen, denn jeder
legte Wert darauf, ,sein® Fleisch wieder zu erhalten,

Vor dem Mittagessen wurde regelmiBig gemeinsam gebetet. Man kniete um den grofien
Tisch, der Bauer betete vor, das Gesinde leierte die Vaterunser, die zu den cinzelnen Anru-
fungen gehérten, sehr laut und undeutlich herunter. Meist wurde fir die Verwandtschaft,
»fir die ganze Freundschaft®, gebetet, regelmiBig auch zum heiligen Leonhard, der als Vieb-
patron im Innviertel sehr geschitzt wird. Ein zu Mittag im Koblstadlhof gesprochenes
Gebet lautete: ,,Maria, ich griiBe dich, ich griiBe dich dreiunddreiBigtansendmal, ich griiBe
dich, wie der Erzengel Gabriel dich gegriiBet hat. Es erfreut mich in meinem Herzen, in
deinem Herzen, daB der Erzengel Gabriel dich gegriiiet hat.“

Das Abendessen, das zur Emtezctt besonders reichlich war, soll bei der Schilderung
der Erntebriuche niher besprochen werden.

Das EBbesteck wurde meist nicht abgewaschen, sondern mit dem sogenannten ,,Zeug-
hadern® gereinigt. Verwahrt war es in kleinen Laden unter der Tischplatte.

Der biuerliche Arbeitsalltag, wie ich ihn noch erlebtc, endete mit dem ., Feierabend®.
Man hatte gegessen und geirunken und sa3 nun, redlich miide, je nach der Witterung,
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beim ,;Lichtfeiern®, das heiBt bei noch nicht angezindetem Licht, in der Stube oder drau-
Ben auf der Hausbank. Die kostliche Stimmung des Feierabends muB man selbst erlebt

‘- haben, beschreiben IaBt sie sich kaum. Der Tag war lang und heiB gewesen. Nun saB man

" nach dem Abendessen auf der Hausbank und genoB die Ruhe und Entspannung, Die Sonne

“versank,. die Grillen geigten in den Wiesen ihre Abendweise; manchmal kiarrte der Wind-
brunnen, langsam tropfi¢ das Gesprich. Man spﬁrte die Midigkeit nach dém langen,
schonen und erfiilltén Arbeitstag. .

Dle Erntearhelt

Nxcht wegzudenken von der Stimmung des Erntesommers war das welthm zu hérende
metallisch-harte Klopfén beim ,Dengeln” der Sensen. Um n#mlich die Xlinge zu schirfen
und moglichst diinn zi machen, muBte sie mit dem ;,Dengelhammer®, einem kurzsticligen,
schweren Hammer auf dem ,Dengelstock® breltgeschlagen werden, eine Arbmt, die fast
immer abends, seltener am Morgen, getan wurde.”

S . Das Getrelde ,,schmtt“ man nur mit der Sense; und ZWAT im Innvlertel stets so, daf
von den sieherniden Halmen weggemiht, ,,dani gmaht*, warde, wihrend im Land! und i im
‘Mithlviertel immer ,zawi gmaht®, also so- gemsht wurde, dal die geschmttenen Halme
auf das noch stchende Getreide zu liegen kamen. Als erster méhte der Bauer oder der Mitter-
knecht, dann folgte der Baumann, je nach der GréBe des Hofes, dann der Liufl, deér Ubrig
und dic anderen Arbeitskrifte, In. bestimmten Abstinden wurden dic Sensen gewetzt, das
heiBt mit dem Wetzstein, der in dem ,,Kumpf®, einem mit Wasser gefiillten, am Hosen-
riemen getragenen Kuhhorn, aufbewahrt war, scharf gémacht. Hinter jedem Miber ging
eine ,,Klauberin®. und: ,,klaubte dle geschmttenen Halme auf. Hiezu wurde der ,,Hagler®
verwendet, der aus cinem etwa drennertel Meter langen Holzstiel bestand, in dem an éinem
Ende, das in eine Spitze ausging, ein leicht gebogener hélzerner Haken eingefiigt war.
‘Mit diesem an'a.t hob man die. Halme auf tnd Iegte si¢ auf den linken Arm. Wenn das so
 entstehende Bimdel, die ,,Garbe® (Garib), groB genug war, wurde:sie: ,gebunden®, Man
- stieB den Hagler mit dem spitzen Ende i in den Bodep, um die rechte Hand freizubekommen,
_ zog mit ihr etwa fiinf, sechs Halme, ¢in ,, nd®, aus der Garbe, schlang es in der Mitte um
diese und band es zusammen. Dann wurde die Garbe zur Seite gelegt und weiter geklaubt,
“MuBte man hinter einem guten Miher, der eine breite Mahd nahm, nachklauben, so hieB
es sich ,schlaunen®, sich beeilen, damit man ,,glecken® konnte, das heiBt mitkam, Vielfach
»lagen® die Halme, wenn Rehe durch das Getreide gewechselt waren und es niedergetreten
hatten. Dadurch wurde die Arbeit sehr erschwert, Zu Garben gebunden wurden' Korn,
Weizen und fters auch der Hafer, wé.hrend die Gerste licgen blich. .Sie wurde, damit sie
. schneller trocknete, mehrimals ,,gegabelt“ das heillt mit einem Stock der am. Ende etwasg
- aufgebogen war, umgedreht. Die- Getrcldegarben wurden ,aufgemandelt”. Man trug sie
zZusammen, - ein ,,Mandlhaber“ ‘meist ein Bub, hielt die ersten fiinf Bindel, dann lehnte
man die weiteren zwei oder vier, je nachdem man ein ,,Slebener .oder ,,Neuncr Mandl*
machen wollte, hinzu. Der Arbeitsgruppe; die die Mandln auftellte, folgten die zwei Binder.
Aus finf, sechs' Halmen drehte man e¢in Band, mit dem das Mandl knapp unterhalb der
Ahren gebunden wurde. ,,Hiite®, das sind Garben, die zum Schutz gegen den Regen iber
das Mandl gestiilpt werden, waren im Innviertel unbekannt. Sehr viel Wert: legte man
darauf, daf3 dle Mandn in gcra.den, glexc.hwe:tt voneinander entfernten ,,Zeilen® aufgmtellt
waren.
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Wenn das Getreide geniigend getrocknet war, was je nach der Witterung verschieden
lang dauerte — man achtete besonders darauf, daB es unter den Béndern nicht mehr feucht
war -, so wurde es ,eingefihrt”, Zunichst muiten mit dem sStreifrechen®, einem besonders
langen und breiten Rechen, die Zeilen zwischen den Mandin sauber ,gestreift® werden,
damit nicht zuviel Halme liegen blichen, Dann erst wurden die Mandln umgelegt. Dies
geschah sehr sorgfiltig, damit nicht zuviel ,ausgetriefert” wurde, das heiBt, nicht zu viele
Korner ausfielen. Das Band, das das Mandl zusammenhielt, wurde gedffnet und dann dag
Garbenbiindel langsam und vorsichtig umgelegt. Nun rumpelte, von den Réssern gezogen,
der Leiterwagen, an dem der ,Wiesbaum® angebunden war, auf das Feld. Ein Bub mubte
HJurifahro®, das heiBt, die Pferde von einem Mandl zum anderen fihren. Die Résser hatten,
besonders an heiBen Tagen, sehr unter den Bremsen zu leiden. Um diese Plage etwas zu
mildern, ricb man sie mit dem ,,Bremsendl®, einer sehr scharf riechenden Flissigkeit, ein
oder hing ihnen das , Fliegengader®, ein den Xopf und die Ohren schiitzendes, mit roten
Quasten geziertes Flechtwerk, um, Beim Aufladen stand auf dem Wagen eine Dirn, die
ofassen®, die jhr mit einer besonders langen Gabel, der ,Reichgabel®, hinaufgereichten
Garben ergreifen und richtig ,verlegen® muBte. Zuerst fiillte sic den Raum zwischen den
»Leitern® des Wagens aus, dann legte sie die Garben so nebeneinander, daB die Ahren
nach innen, mit dem Band auf der Leiter, zu liegen kamen. Meist wurden aus den ersten
Garben ein paar Halme herausgezogen und auf diese das nichste Halmbiindel gelegt,
wodurch ein besserer Zusammenhalt erreicht wurde. Diese Tatigkeit, das , Fassen®, muBte
sehr sorgfiltig erfolgen, damit das Fadl nicht ,scheli®, schief, wurde. Haufig fragte daher
die Dirn, ob sie ohnehin ,,gerade sei“ und nicht zu weit auf diec Wara- oder Handseite komme,
Wenn hoch genug aufgeladen war, wurde der Fasserin bedeutet, daB sie sich nun ,,verlegen®
kénne, das heift, daB sie die ihr nun gereichten Garben mehr in der Mitte des Wagens
aufschlichien konne. War dies geschehen, so wurde der Wiesbaum losgemacht und der
Dirn hinaufgegegeben, die ihn so hoch aufhob, daB er von einern Knecht, der auf der Wagen-
deichsel stand, mit einem Seil festgebunden werden konnte. Dann wurde er niedergelegt
und so weit zuriickgeschoben, daB man ihn mit einem zweiten Seil auf der Riickseite des
Wagens festmachen konnte. Nun rutschte die Fasserin rickwirts von dem ,Fadl® — war
sehr hoch aufgeladen, so sprach man von einem ;,Fuder® —, und mit ,,Wisstaha® und wHott™
ging es dem Hof zu. Wurde eine Furche im Boden, ,,Fithri“ genannt, iiberfahren, so muBte
mit der Gabel angechalten werden, damit das Fadl nicht umfiel.

Im Stadel warteten schon der Liufl, der abladen muBte, in der ,,Os*, dem Abteil,
in dem die Garben aufgeschlichtet wurden, die Dirn, die ,stocklegen®, das heiBt die Garben
richtig legen, muBte, und die Buben, deren Aufgabe das Niedertreten der Garben war.
Das Fadl rolite hohlpolternd auf den ,,Tenn®, der Laufl kletterte hinauf, warf den Wiesbaurm
herunter und begann zu ,schmeiBen®, das heifit die Garben in die ,,08% zu werfen. Dazu
verwendete er den sogenannten ,,GeiBBfuB®, eine nicht sehr lange Gabel mit zwei kurzen,
eng nebeneinander stehenden geraden Zinken. Mit ihr wurden die Garben beim Band auf-
gespieBt und in die ,,Os% geworfen. Dabei muBte auf die Reibenfolge geachtet werden,
‘in der sie lagen. Tat man dies nicht, das heiBt stellte man sich auf eine Garbe, die man werfen
wollte, so hieB es unter viel Geliichter ,da steht da da Hahn drauf®. 8o lange in der Reol%
die Garben nur so hoch lagen wie das Fadl selbst, war das Abladen noch eine leichte Arbeit.
War dies jedoch nicht mehr der Fall, so muBte der ,,Ablader®, je niederer der Garbenhaufen
aufl dem Wagen wurde, immer hoher schmeifien. Wenn er es nicht mehr ,dermachen”
konnte, so muBte ein Knecht ,,Brett stehen®. Uber die Balken, die in der Langsrichtung

52




durch den Stadl liefen, wurde ein Brett gelegt, auf das sich der Helfer stellte, mit der Gabel
die hochgeworfenen Garben auffing und der Stocklegerin weiterreichte. War ein Fadl
abgeladen, so band der Laufl schnell den Wiesbaum auf, drehte den ,Bodenladen® des
Wagens um, so dal die Karner, die auf ihm lagen, auf den Tenn ficlen, und schob den
Wagen mit Hilfe einer Dirn aus dem Stadel. Meist rollte dann schon das néchste Fadl durch
das Hoftor, der Liufl kletterte, oft schon bevor der Wagen hielt, hinauf, warf den Wiesbaum
auf den Tenn hinab und begann sogleich abzuladen. Die Pferde wurden ,,umgespannt®,
indem man die ,,Zugscheitel® aushingte, die ,,Habketten” liste und die Rosser zum. eben
geleerten Wagen fhrte, wo sic wieder eingespannt wurden. Besonders wenn mit zwei ,,Zi-
gen®, mit zwei Wigen, gefahren wurde, muBte sich der Ablader sehr beeilen, damit er fertig
wurde. Die Gerste, die nicht in Garben gebunden war und das ,Zsamgheigat®, die mit
dem Streifrechen zusammengestreiften losen Halme, wurden mit der Reichgabel abgeladen.

GroBe Bauern muBten in der Erntezeit sogenannte ,Erntearbeiter” beschiftigen, da
sie mit den eigenen Leuten die Arbeit nicht bewiltigen konnten.

Erntebriuche

In der hohen Zeit des Bauernjahres, der Ernte, der ,Arnt®, gab es verschiedene Brauche,
durch die das Einbringen der Getreidefrucht gefeiert wurde, Trotz der sehr schweren und
langen Arbeit — der Tag hatte meist zwolf bis vierzehn Stunden ~ war die Ernte eine schéne
und lustige Zeit, auf die sich jeder Beteiligte freute. Der lebensfrohe Innviertler felerte sie
vor allem mit gutem Essen und Trinken, mit Gesang, SpaB und Tanz. Die nun angefithrten
Erntebriuche sind heute schon fast ganz vergessen, da sie durch die Maschinenarbeit ver-
drangt wurden,

Zum Erntebrauch gehérte bereits das sogenannte ,Kornfeldbeten®. Jeden Samstag
gingen nach der Arbeit Bauer, Biurin und die ,, Eholden* (Diensthoten) rosenkranzbetend
um die Felder, die zu dem Hof gehdrten. Dieses ,Felderbeten® begann am Ostersonntag
mit dem Aufstellen der Palmbuschen, die bereits vor dem ,, Tagliuten®, also vor vier Uhr
frith, durch den Mitterknecht auf die Felder getragen wurden, und endete mit Beginn der
Erntezeit. _

Im Innviertel wurde wihrend der Erntezeit anstelle des sonst {iblichen Mostes das
von den Brauercien leichter eingekochte ,Erntebier® (Arntbier} getrunken. Besonders
reichlich war das Abendessen. RegelmifBig kam zuerst die groBe Schiissel mit der Nudlsuppe
auf den Tisch, dann der Koaffee, zu dem es vielerlei Mehlspeisen gab. Vor allem ist der
#Schligl® zu nennen, eine feine Germbiickerei, die aus Fiern, Fett und Rosinen hergestelit
und in einer Nudelreine gebacken wurde, Fast immer gab es auch den ,,Gebackenen Gries®,
kaltes Grieskoch, das in Stiicke geschnitten, mit Eiern panieri und in schwimmendem Fett
gebacken wurde, und die bekannten ,Zwetschkenpofesen®. Zum Abendessen gehérten aber
auch noch folgende Mehlspeisen: Die , Kiichl® oder ,,Gebackenen Nudln®, eine wie groBie
Krapfen ansschende Béckerei, die ,,Hauberling®, runde ausgezogene Krapfen aus Germteig,
die ,Zwiebackenen Knodeln“, gebackene, in Scheiben geschnittene, mit Eiern panierte
Nudeln, weiters die ,,Gebackenen M#use” und die ,,Strauben®, feiner Germ- oder Brandteig,
der durch einen Trichter in schwimmendes Fett gespritzt und dann gebacken wurde, sowie
die ,Hasenthrl* {,,Polsterzipf®).

Verschiedene Briuche waren mit dem Embrmgen der Erntefriichte verbunden. Wenn die
»Mahd angebunden“ war, das heiBt infolge Unachtsamkeit cinige Halme nicht abgem3ht
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wurden, band eine Klauberin diese schnell zusammen, so daf8 diese Halme aufrecht stehen
blieben. Diesen Brauch, mit dem der ungenaue Miher verspottet wurde, nannate man ,,Spiel-
minner aufbinden®. Wurde ein Fadl umgeworfen, weil der Lenker nicht geniigend aufge-
pa.Bt hatte, so sagte man: ,Da hams a Kapelln baut®.

" Wurde die Mahd einer Getreidesorte beendet, so muBte dieses Ermgms gefeiert und den
Nachbarn . angezeigt werden, Die Maher stellten ihre Sensen auf den Boden und sérichen
mit dem Wetzstein itber den Riicken der Klinge, daB es weithin schrillte und gellte. Diesen

‘in den dreiliger ja.hren noch allgemein geitbten Brauch nannte man ,,Barenschnelden“

War man mit der Mahd einer Getreidesorte frither fertig als der benachbarte Baer, so
freute man sich besonders auf das Bérenschneiden, durch das der Saumige verspottet wurde.

Das Einbringen der wichtigsten Getreidesorten des Innviertels, des Weizens und der
Gerste, wurde durch Speise, Trank und auch Tanz gefeiert, Es gab das sogenannte ,Weizen-*
oder ,,Gerstenbier®, Wenn das letzte Fadl durch das Hoftor rollte, juchzten die ,Weiberleut”
und alles freute sich, daB nun ein wichtiger Abschnitt der Ernte- ‘beendet war. Abends gab
es natiirlich ein besonders gutes und reichliches Essen, Danu ging der ‘Krug von Hand zu
Hand und jeder durfte so viel Bier trinken, wie er nur wollté, Bei gréBeren Bauern wurde
meist auch getanzt. Immer fand sich jemand, der Mundharmoniks spielen konnte, und dann
wurde , gelandlert, daB es eine Freude war. Meist tanzte man dazwischen auch einige Walzer

‘oder Bayrische. War es besonders lustig, so holte man den Wiesbaum aus dem Stadel und.
dazu die ,Klechifelstecken®, die kurzen Holzsticke, die in die Locher der ,,Klechifel” ge- -

steckt wurden, um an ihnen den Klee aufruhiingen., Zwei Buben nahmen den Wieshaum

‘auf die Schultern, die fibrigen Hofleute schlugen mit den Kleehifelstecken taktmiBig auf

ihn, wodurch ein hélzernes, weithin zn hérendes Klappern erzeugt wurde. Es hieB dann-
bei dem oder jenen Bauern ,tans Wiesbamdreschn®. Vielfach zog man auch wiesbanm-
dreschend zum Nachbarn, wo dann weiter getrunken und getanzt wurde.

 Alle diese sehr alten Briuche erblithten aus der Schénheit der biuerlichen: Arbmt, aus
ihrer Erdnzhe und ihrer heiligen Verbundenheit mit den letzten Dingen: dem tiglichen
Brot und der Erdc, zu der wir alle zurickkehren. Der bloB untitig Zuschende konnte diese
Briiuche wohl verstandesgemiB beurteilen, kaum aber mit dem Herzen und der Secle er-
fassen, Sie wurden nur dem zum Erlebnis, dér selbst mitwerkte, mitfeierte, mittrank und
mitlachte, Da8 ich in meiner Jugend die Schénheit der bauerlichen Arbeit und ihrer Briuche
kennenlernen und erleben diwfie, dafiir bin ich heute noch dankbar,
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