Miihlen in Uberackern

diese wiederum war ein elterliches Erbteil die einzige Mdoglichkeit, sich iiberhaupt eine Existenz zu
schaffen. Bekam jemand nichts von zu Hause mit, war es meist unmoglich, eine Familie zu griinden, und
man musste sich sein Leben lang als Magd oder Knecht verdingen.

Die Piesingermiillerin Anna Barber starb 1820 im Alter von 75 Jahren.

1799

heiratete der ilteste Piesingermiillersohn Alois Barber (geb. 1775) die um vier Jahre jiingere
Nachbarstochter Juliana Dafner. Sie war die Tochter des Mittermiillers und Spieglwirts Johann Dafner. Es
wurde also wieder einmal innerhalb der Miillerfamilien geheiratet.

Trauungsbuch 1799: Heirat Alois Barber und Juliana Dafner

Auch diesem Paar stand reicher Kindersegen ins Haus, wobei aber nicht alle das Erwachsenenalter
erreichten.

Alois (geb. 19.1.1800) heiratete Gertrud Wolfgruber, Besitzerin des Wimmergutes in Uberackern
Anna (geb. 16.4.1802)

Juliana (geb. 11.6.1803) wurde nur fiinf Jahre alt

Franziska (geb. 6.2.1805) starb mit wenigen Monaten

Franziska (geb. 27.2.1806) bekam vier ledige Kinder, bevor sie 1844 Sebastian Matzelsberger heiratete
Simon (geb. 19.9.1807) iibernahm mit seiner Frau Anna Rengstl (oder Renzl) die Miihle

Juliana (geb. 11.10.1808) heiratete Joseph Harwdck und wurde Burgstallerin

Georg (geb. 4.4.1810)

Michael (geb. 3.9.1811) wurde nur ein halbes Jahr alt

Johann Paul (geb. 26.6.1814) starb mit 5 %2 Jahren an Keuchhusten

Theresia (geb. 31.7.1816)

Laut Pfarrbeschreibung® lebten im Jahr 1825 noch sieben dieser Kinder im Piesingermiiller-Haushalt. Die
Mutter Juliana war jedoch schon 1817 an Faulfieber (Typhus) verstorben, der gleichen Krankheit, der
wenige Monate spater auch ihre Schwigerin Katharina Barber zum Opfer fiel. Nach dem Tod der Mutter
lag es an der 15-jahrigen Tochter Anna, sich um die sechs jiingeren Geschwister (im Alter von ein bis elf
Jahren) zu kiimmern und den Haushalt zu versorgen, denn der Vater heiratete nicht noch einmal, wie es
sonst meist tiblich war, wenn noch kleine Kinder im Haus waren.

Der Witwer Alois Barber wurde 58 Jahre alt, er starb am 14. April 1833 an ,,Schleimschlag®.

1833

wurde das Anwesen an den Sohn Simon Barber (geb. 1807) iibergeben, der im Jahr darauf Anna Rengstl
(geb. 1807), eine Bauerstochter aus Schwand, heiratete. Die beiden hatten keine Kinder, sie verkauften die
Piesinger Miihle im Jahr 1846 an Martin und Anna Maria Wiesmayr und erwarben dafiir das Biackerhaus
in Uberackern 23.

Somit war der Familienname Barber von der Piesinger Miihle weg gekommen. In Uberackern hielt sich
der Name aber auf anderen Hofen und auch heute gibt es ihn noch hier.

Im Kaufvertrag von 1846 wird noch einmal aufgelistet, was alles zur Piesingermiihle gehorte:

8 Pfarrarchiv Uberackern: Abteilung III, Schachtel 7, Nr. 2: Beichtliste fiir das Jahr 1825
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Kaufs-Vertrag

pr. 6666 1. 40 kr.

Welcher heute zwischen Simon und Anna Barber gemeinschaftlichen Besitzern des Piesingermiiller

Anwesens zu

Uberackern einerseits, dann Martin und AMaria Wiesmair, ehemalige Besitzer des

Eisenhubergutes zu Neukirchen in folgender Weise abgeschlossen worden ist:
1. Simon und Anna Barber verkaufen hiermit an Martin und AMaria Wiesmayr zum
gemeinschaftlichen ungetheilten Eigenthume ihr laut Vertrages vom 3. November 1833 u. 3. Mai
1834 gemeinschaftliches besessenes Anwesen und zwar insbesondere:

a)

b)
c)
d
e
)
g

h)

das Forstgerichtliche Miihlhaus samt Zugehor und dabei befindlichen Grundstiicken pr.
1000 1. und wird bemerkt, dass von jeher der Miihlbesitzer zu dem Bezuge von 7 Klaftern
Urlaubscheiter berechtigt war (folio 47/1 inliegend)

den forstgerichtl. folio 47 % vorgetragenen Forellenbach von der Piesingermiihle abwiérts
bis zum Salzachstrome pr. 100 1l.

das forstgerichtl. fol. 48/1 inliegende Reitschulholz im Anschiage zu 40 fl.

aus dem forstgerichtl. fol. 48 %5 verkduflichen Forellenbache den Theil von der
Piesingermiihle autfwirts bis zur Obermiihie pr. 60 fl. und bleibt der weitere Theil des
Weihers von der Obermiihle bis zum Brambergerhiusl Eigenthum der Verkiufer.

Die im ranshofischen Grundbuche tom. II fiir Uberackern inliegende Piesingermiihle mit
drey Géngen, einer Sigemiihile u. den dazu gehorigen Grundstiicken pr. 2400 1.

Den freyeigenen folio 93/ des Grundbuches fiir Uberackern inliegenden Eckbauernland!
und Zwerchlandl samt Zehent darauf pr. 50 11.

Dem freyeigenen im Grundbuche der freyeigenen Realititen tom. VIII folio 2827
inliegenden Zehent auf den simtlichen Miihigriinden pr. 350 1l.

Endlich die den Kiufern zuriickgelassene Hausfahrnisse, Bauungsgeréthschafien, Holz,
Diinger, Gewerbegeréthe, Ausbau um 2666 fl. 40 kr.

Sohin zusammen um 6666 fl. 40 kr.

sage Sechstausend Sechshundert Sechzig sechs Gulden und es bewilligen die Verkdufer, dass
Martin und AMaria Wiesmair sofort ohne ihre, den Verkiufern, weitere Einvernehmung oder
Verstindigung an die Gewdhr um obengenannte Realititen geschrieben werden.

2. Die Kaufenden Eheleute sind bereits im physischen Besitze des Anwesens und haben alle auf
demselben haftenden Abgaben und Lasten, alle Steuern bereits zu vertreten und zu berichtigen,
dagegen haben sie aber auch alle und jeden Nutzen von dem Zeitpunkte an zu beziehen, als sie das
Anwesen angetreten haben.

3. Der Kaufschilling wird in folgender Weise gutgemacht:

a)

b)

c)

Kiufer haben zur Zahlung zu tibernehmen das fiir Luise Bergmiiller laut Schuldbriefes
vom 5. Jinner 1845 intabulierte Kapital pr. 2800 1. nebst den hiervon seit 16. April 1846
laufenden 5 % Zinsen

Das fiir Andrd Barber laut Vertrages vom 23. Mai 1792 und 21. Méarz 1792 intabulierte
Kapital pr. 100 1. welches seiner Zeit, sobald die Todeserklirung des Andrd Barber
erwirkt seyn wird, an die verkaufenden Eheleute zu bezahlen kommt.

Baar haben die Barberschen Eheleute bereits empfangen 3766 fl. 40 kr.

gibt 6666 1. 40 kr.

und sie quittieren unter einem diesen Betrag.

4. Die Kéufer verpflichten sich endlich den verkaufenden Eheleuten auf ihre Lebensdauer den in
einer besonderen Urkunde niher beschriebenen Natural-Auszug zu leisten, und denselben auf
ihrem Anwesen sicher zu stellen, und es ist dieser Auszug jihrlich am 16. April, als dem Tage, an
welchem die Kufer in den Nutzgenul3 und physischen Besitz getreten sind, zu berichtigen.

Urkund dessen der Partheyen und Zeugen eigenhindige Fertigung.
Braunau am 3. Juli 1846

Angeschrieben im Forstgerichtl. Grundb. Fol. 47, 47 5, 48, 48 %, dann im ranshofer. Grundb. 19/, im
treyeigen folio 90/1, 2827/ VIII
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Das neue Grundbuch

Die Piesingermiihle ist beim Bezirksgericht Braunau, Grundbuch der Katastralgemeinde Uberackern, unter
den Einlagezahlen 36 (Piesinger Miihle) und 37 (Piesinger Sidgemiihle) eingetragen. Genauso wie friiher,
bestand das Anwesen auch noch bei der Anlegung des neuen Grundbuches aus zwei eigenstindigen
Realititen und erhielt deshalb zwei Einlagezahlen. Es sind auf beiden Blittern die gleichen Eintragungen
vorgenommen worden.

In den 1970er-Jahren wurden die beiden Einlagen dann zu einer vereint.

Im Einzelnen sind folgende Besitzveranderungen verzeichnet:

10

Praes. 21. Dezber 1877 N. E 4544 )
In Folge Bescheides vom 23. Dezber 1877 u. auf Grund des Ubergabs Vertrages dto. 6.
July 1877 wird das Eigenthumsrecht fiir Ludwig & Rosina Schiff] einverleibt.

Prs. 7.11.1885 Z. 3380 Nr. 476
Auf Grund des Tauschvertrages v. 2. Nov. 1885 wird das Eigenthumsrecht fiir die
Eheleute Paul & Anna Aichinger je zur Hilfte einverleibt.

Prs. 13.1.1887 Z. 169 Nr. 32
Auf Grund des Tauschvertrages v. 8. April 1886 wird das Eigenthumsrecht je zur Hilfte
fiir Johann & Maria Senger einverleibt.

Prs. 9. Mai 1899 T.Z. 278
Die Ertheilung des Zuschlages an Peter Sengthaler wird angemerkt.

Prs. 17. Juli 1899 T.Z. 420

Auf Grund des Vertheilungsbeschluflies vom 31. Mai 1899 G.ZI. E15/1899 wird das
Eigenthumsrecht fiir Peter Sengthaler einverleibt u. die Anmerkung der
Zuschlagsertheilung geldscht.

Prs. 7. August 1899 T.Z. 458
Auf Grund der Ehepakte vom 25. Mai 1899 u. des Traungsscheines vom 4. August 1899
wird das Eigenthumsrecht zur Hélfie fiir Rosina Sengthaler geb. Grabmeier einverleibt.

12. Janner 1937, 23

Auf Grund des Ubergabsvertrages vom 14. Dezember 1936 und des Trauungsscheines vom
30. Dezember 1936 wird das Eigentumsrecht fiir

a) Johann Sengthaler zur Hilfte und

b) Maria Sengthaler zur Hilfte einverleibt.

23. September 1963, 964
Auf Grund des not. Ubergabsvertrages vom 16. Mai 1963 wird das Eigentumsrecht fiir
Josef Sengthaler einverleibt.

13. Jinner 1969, 20
Auf Grund der Einantwortungsurkunde vom 19.8. 1968 wird das Eigentumsrecht fiir den
erbl. Bruder Johann Sengthaler einverleibt.

13.7.1977 - 876
Einamtwortungsurkunde das BG Mattighofen vom 21.12.1976: Eigentumsrecht fiir
Kreszenz Sengthaler, 19.4. 1934, einverleibt.
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Die B-Seite des Neuen Grundbuchs fiir die Piesingermiihle
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Die Familie Sengthaler

1899

wurde die Piesinger Miihle versteigert, laut Grundbuch ging der Zuschlag an Peter Sengthaler, der dann
Rosina Grabmeier heiratete. Von diesem Zeitpunkt an kommt wieder Bestindigkeit in die
Besitzverhiltnisse, und es ist auch {iber die Bewohner wieder mehr iiberliefert. Peter Sengthaler wurde
1863 als Athalersohn in Hochburg geboren, seine Frau Rosina Grabmayr (geb. 1875) stammte aus
Gilgenberg.

Peter Sengthaler (1863 - 1941) Rosina Sengthaler (1875 - 1947)

Laut Pfarrbeschreibungen von 1905 und 1914 bekamen sie sieben Kinder:

- Rosina (geb. 1900)

- Marta (geb. 1901)

- Peter (geb. 1902)

- Maria (geb. 1903)

- Franz (geb. 1906)

- Johann (geb. 1907)

- Josef (geb. 1909)
Die Familie Sengthaler wurde von vielen Schicksalsschldgen getroffen, denn von ihren S6hnen starb der
dlteste Peter mit 13 Jahren an Herzlahmung, und 1925 verungliickte Sohn Franz in der Miihle. Die
Pfarrchronik schreibt dariiber:

Am 28. Mai geriet der Piesingermiillersohn in der Kunstmiihle seines Vaters Peter Sengthaler auf
unerklirliche Weise in die Transmission u. erlitt so schwere Verletzungen, dal er denselben noch
am selben Tage erlag. Franz Sengthaler war ein braver Jiingling und erfreute sich bei jung und alt
besonderer Beliebtheit.

Die Tochter Marta starb 1928 beim Géinsfu-Wirt in Gilgenberg, wo sie in Dienst war.

Der jlingste Sohn Josef fiel 1942 im Zweiten Weltkrieg in Russland.

Nichts desto Trotz war Peter Sengthaler immer ein Mann, der sich sehr im offentlichen Leben in seinem
Wahl-Heimatort engagierte und zahlreiche Amter iibernahm. Er war von 1924 bis 1929 Biirgermeister der
Gemeinde Uberackern, auBerdem war er Vereinsvorstand des Veteranen- und Kriegervereins sowie
Griindungsmitglied der Freiwilligen Feuerwehr Uberackern.

1937

wurde die Miihle an den Sohn Johann Sengthaler (geb. 1907) und seine Frau Maria iibergeben.
Maria Sengthaler (geb. Schacherbauer) brachte Tochter Maria in die Ehe mit, die auf den folgenden Seiten
iiber ihre Zeit in der Piesingermiihle erzéhlt.
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Maria Scheinast erzihlt

Maria Scheinast (geb. 1930)

Ich kam mit sechs Jahren nach Uberackern, als meine Mutter den Piesingermiiller Johann Sengthaler
heiratete. Hier bekam ich noch zwei Briider, Hans (1938) und Sepp (1942).

s

g Die Familie Sengthaler mit den S6hnen Johann u. Josef

Auch die GroBeltern lebten im Haus, an sie kann ich mich noch gut erinnern. Der GroBvater war ein
herzensguter Mann, aber die GroBmutter lieB mich oft spiiren, dass ich von meiner Mutter nur in die Ehe
mitgebracht worden bin. Anfangs wohnten auch noch die Schwestern meines (Stief)vaters hier, aber sie
heirateten dann bald. Meine Mutter musste sich mit ihnen um jedes einzelne Teil des Hausrates streiten,
weil jede moglichst viel davon als Aussteuer in ihren eigenen, neu zu griindenden Hausstand mitnehmen
wollte.

Bei der Ubergabe der Piesingermiihle an meine Eltern musste an die GroBeltern ein ganz detailliert
festgesetzter Austrag geleistet werden. Es wurde immer genau darauf geachtet, dass auch alle
Austragsbedingungen erfiillt wurden. So musste z. B. die vertraglich festgesetzte Anzahl der Eier zu jeder
Jahreszeit verabreicht werden. Wenn im Winter die Hiihner im Stall fast erfroren sind und deshalb kaum
Eier legten, mussten diese von meinen Eltern zugekauft werden, nur damit die GroBeltern auch ja den
ihnen zustehenden Anteil bekamen.

In der Piesingermiihle wurde auch Peter, der uneheliche Sohn der verstorbenen Schwester Martha,
aufgezogen. Uber ihren Tod - sie hat Selbstmord begangen — sowie iiber den Unfalltod des Bruders Franz
wurde in der Familie nie gesprochen. Diese Sachen waren geschehen, aber sie wurden darauthin nicht
mehr erwihnt. Auch wer mein leiblicher Vater war, habe ich leider nie erfahren. Damals war es eben
iiblich, dass iiber unangenehme Dinge lieber geschwiegen wurde, die man sowieso nicht mehr dndern
konnte.

Eigentlich hitte der jlingste Bruder meines Vaters die Miihle ibernehmen sollen. Er wurde dafiir in eine
fremde Miihle in die Lehre geschickt. Dort hat er aber die Mdglichkeit bekommen, diese Miihle mit der
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Miillerstochter zu iibernehmen und sich entschieden, nicht nach Hause zuriick zu kommen. Zu dieser
Einheirat ist es dann aber nicht mehr gekommen, weil er 1942 im Zweiten Weltkrieg gefallen ist.

So haben meine Eltern gleich nach ihrer Hochzeit 1936 die Piesingermiihle iibernommen. Mein Vater hat
die Ausbildung zum Miiller zu Hause bekommen.

Friiher hat es hier auch eine Sige gegeben. Ich kann mich zwar noch an das Gebaude erinnern, aber in
Betrieb war sie damals schon nicht mehr. Die Sidge stand auf der linken Seite des Miihlbaches, die Miihle
auf der rechten Seite. Es wurde auch noch eine Landwirtschaft mit vier Kiihen betrieben. Fiir mehr Vieh
war der landwirtschaftliche Grund zu wenig. Bei der Piesingermiihle war ndmlich der Anteil der
Gewasserflachen groBer als der der landwirtschaftlich nutzbaren Griinde.

e 16 - B k- & =
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Maria Sengthaler (rechts) mit ihren Kindern und einer Flichtlingsfamilie auf dem Miihlbach

Neben meinem Vater arbeitete auch noch sein Neffe Peter in der Miihle, bis dieser zum Krieg einriicken
musste. Er war dann in englischer Kriegsgefangenschaft, wo er eine Béckertochter aus Deutschland
kennen lernte, die er spiter heiratete.

Nach dem Krieg ging es mit den Geschiften in der Miihle sehr schnell bergab. Es war allgemein die Zeit
des Miihlensterbens, denn die Bauern brachten immer seltener das Mehl in eine Miihle zum Mahlen. Da
man auch schon im Lagerhaus Getreide in Mehl umtauschen konnte, nahmen kaum mehr Bauern aus den
umliegenden Dorfern den beschwerlichen Weg auf sich, um nur wegen ein paar Kilo Mehl nach
Uberackern zu fahren. Zum Schluss kam es soweit, dass wir kein Geld mehr hatten, um Getreide
einzukaufen. So konnte kein Mehl mehr auf Vorrat zum Umtauschen gemahlen werden. Die Bauern hitten
also zweimal herfahren miissen, einmal um das Getreide zu bringen und ein zweites Mal um das fertige
Mehl abzuholen.

Da mein Vater durch die staubige Arbeit in der Miihle auch schon lianger an Asthma litt, hat er sich 1954
entschlossen die Miihle endgiiltig stillzulegen. Einer der beiden vorhandenen Walzenstiihle konnte noch an
eine Miihle in Jeging verkauft werden, die anderen Maschinen, die auch nicht mehr dem neuesten Stand
der Technik entsprachen, fanden keine Verwendung mehr.

Mein Vater fand Arbeit bei der Rohrleitungs-Baustelle in Uberackern, bei der die Leitung fiir das
Kiihlwasser vom Miihlbach zu den Wacker-Werken in Burghausen verlegt wurde. Spéter arbeitete er dann
fiir eine Baufirma in Burghausen.

Bei einer dieser Uberackerer GroBbaustellen lernte ich auch meinen spiteren Mann Georg Scheinast
kennen. Er arbeitete fiir eine Baufirma und war bei unserem Nachbarn, dem Pieringer Wirt, einquartiert.
1956 haben wir dann geheiratet und uns das Haus hier im Miihltal gebaut.
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e

Maria und Georg Scheinast im Hof der Piesingermiihle

Die Piesingermiihle wurde 1963 - zwei Jahre vor dem Tod des Vaters - an meinen jiingeren Bruder Josef
iibergeben. Der iltere Johann war damals bereits in Kerschham bei Mattighofen verheiratet. Da die Miihle
bereits stillgelegt war und die kleine Landwirtschaft keine Familie erndhren konnte, arbeitete Josef als
Landmaschinenmechaniker. Leider ist er 1968 bei einem Stromunfall ums Leben gekommen. Er wollte
den Motor der Mischmaschine beim Heugeblidse anschlieBen. Dabei hat er iibersehen, dass ein Kabel
beschidigt war und hat einen todlichen Stromschlag bekommen.

Nach diesem schrecklichen Unfall hat mein Bruder Johann das Anwesen iibernommen. Er ist jedoch selbst
nicht von Kerschham nach Uberackern zuriick gekommen. Zeitweise hat sein Sohn Helmut hier bei der
GroBmutter gewohnt, die die Landwirtschaft noch bis etwa 1970 weiter gefiihrt hat. Als Helmut seine
Ausbildung begonnen hat, ist er auch nicht mehr in der Piesingermiihle geblieben. Bis zum Tod meiner
Mutter im Jahr 1972 sind mein Mann Georg und ich noch fiir einige Zeit zu ihr auf den Hof gezogen,
damit sie nicht alleine war.

1976 ist dann auch noch mein Bruder Johann bei einem Autounfall tddlich verungliickt und seine Witwe
Kreszenz wurde Erbin der Piesingermiihle. Die Landwirtschaft war inzwischen lidngst aufgegeben worden,
und die Griinde wurden an den Hausbauer verpachtet. Das Haus vermietete meine Schwigerin an eine
Familie mit zehn Kindern, die darin aber mehr gehaust als gewohnt hat.

Es war zwar schon lange Zeit nichts mehr am Haus gerichtet worden, aber nun konnte man dem Verfall
regelrecht zusehen. Durch die Quellen, die sich ihren Weg unter dem Haus durch zum Miihlbach suchten,
waren die Fundamente immer mehr unterspiilt worden, sodass sich armdicke Risse im Mauerwerk
bildeten. Als dann die Mieter auch noch alles verdrecken lieBen, war das Haus bald in einem sehr
heruntergekommenen Zustand. So habe ich meiner Schwégerin geraten, es moglichst schnell zu verkaufen,
bevor es ganz abbruchreif geworden wére.

Zum Gliick hat sich mit der Familie
Miihlbauer jemand gefunden, der es
in mihevoller Kleinarbeit tiber fiinf
Jahre hinweg originalgetreu renoviert
hat. So steht das Haus heute wieder
in neuem (alten) Glanz so da, wie es
schon seit Jahrhunderten und vielen
Generationen seinen Platz  am
Miihlbach hat.

Das Wohnhaus der Piesingermiihle heute
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Technische Daten

Im Wasserbuch der BH Braunau ist fiir die Piesingermiihle unter Postzahl 1339 ein Akt angelegt, in dem
die Wasserbenutzung zum Betrieb einer Wasserkraftanlage geregelt wird. Die aufgenommenen Daten
stammen aus den 1920er-Jahren. Als Zweck der Anlage wird genannt:

Betrieb einer Lohnmiihle, einer Sige und eines Dynamos zur Lichtstromerzeugung.
Die Anlage der in den Bach gebauten Gerinne sowie die Lage des StaumaBes werden genau beschrieben:

Die Gerinne selbst sind aus Beton, das Wasser wird durch Versetzen des Leerlaufgerinnes mit
einer 75 cm hohen Schiitzentafel an- und in das Radgerinne umgestaut.

Dann werden die durch die Wasserkraft betriebenen Maschinen aufgezihlt:

Das unterschlichtige eiserne Sdgebinrad (D = 5,00 m, b = 1,95 m, Holzschauteln 0,70 m tief)
treibt in dem am rechten Ufer befindlichen gemauerten Miihigebdude 3 einfache Walzenstiihle, 1
franzésischen und 1 deutschen Mahigang, sowie 1 Dynamo zur Lichtstromerzeugen fiir den
Eigenbedarft an; ferner in dem am linken Ufer befindlichen hélzernen Sigegebiude 1 einfache
Gattersige an.

Aus den beigefiigten Skizzen kann man die Anlage der Wasserbauten sowie die Lage des Fixpunktes, von
dem aus die StauhOhe berechnet wurde, erkennen.
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Wasserrad ist in der Piesingermiihle heute keines
mehr vorhanden, das Miihlrad-Gerinne ist noch
sichtbar.

In diesem Betongerinne stand friiher das Miihirad
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Die Entwicklung des Miihlenwesens

Wenn hier von Miihlen gesprochen wird, sind immer Mahlmiihlen fiir Getreide gemeint. Eine Miihle ist
laut Meyers Konversations-Lexikon von 1888 eine ,, Vorrichtung zum Zerkleinern der Getreidekorner
behufs der Gewinnung von Mehl“.

Bei den hier behandelten Miihlen handelt es sich nicht um Hausmiihlen, die nur ihr eigenes Getreide
vermahlen, sondern um gewerbliche Miihlen, die gegen Lohn fremdes Getreide verarbeiten.

Alle vier Miihlen in Uberackern wurden durch Wasserkraft betrieben und vermahlten Roggen und Weizen.
Zumindest zeitweise betrieben alle zusatzlich ein Sdgewerk.

Die fritheren Miihlenherren

Die Errichtung von Miihlen stand im Interesse der Allgemeinheit, da sie zur Versorgung der Bevdlkerung
mit dem Hauptnahrungsmittel Mehl lebensnotwendig waren. In der Literatur liest man immer wieder, dass
die Kloster als Grundherren fiir viele Miihlengriindungen verantwortlich waren. In Uberackern scheint das
- wie so oft - wieder einmal anders gewesen zu sein. Hier gab es nadmlich schon vor der Griindung des
Klosters Ranshofen im Jahr 1125 mehrere Miihlen. Diese kamen erst wihrend des 12. und 13.
Jahrhunderts durch Schenkungen in den Besitz des Klosters.

Zur Errichtung einer Miihle musste der Erbauer sowohl im Besitz von Grund und Boden als auch des
Gewiissers sein, durch das die Miihle betrieben werden sollte.® Das Miihlenrecht war deshalb von jeher
eng mit dem Wasserrecht verkniipft. Da beides im friihen Mittelalter im Besitz des Konigs bzw. Herzogs
war, wird dieser als Initiator fiir die Miihlengriindungen in Uberackern anzusehen sein. Wahrscheinlich
wurden die koniglichen Ministerialen mit der Errichtung der Miihlen beauftragt und spiter mit diesen
belehnt bzw. belohnt. Spater kamen drei der Miihlen durch Schenkung bzw. Verkauf an das Kloster
Ranshofen:

e 1175 iibergab die edle Dame Luikardis aus dem Geschlecht der Uberacker eine Miihle in
Uberackern an das Kloster Ranshofen.” Sie wird auch als Mutter des Ministerialen Pubo von
Lozenkirchen genannt, der mehrere Giiter in Uberackern besaB.

o Laut Sebastian Hiereth® verkaufte Friedrich von Braunau, der Sohn des ehemaligen Richters in
Braunau, im Jahr 1305 seine Miihle an das Kloster Ranshofen. Der Verkauf muss aber schon
friher geschehen sein, da laut Urbar von 1303 schon damals alle drei Ranshofener Miihlen
dorthin zinspflichtig waren.

Durch diese Schenkungen gingen auch das Wasser- und Miihlenrecht an das Kloster Ranshofen tiber. Das
Kloster als Grundherrschaft konnte nun den Betrieb einer Miihle erlauben oder verbieten. Es blieb aber
solange es das Kloster gab (also noch 500 Jahre lang) bei diesen drei Miihlen.

Meist waren die Miihlen auch mit einem ,Miihlenbann“ ausgestattet, das heiit alle Ranshofener
Untertanen durften ihr Getreide nur in die Miihlen des Klosters zum Mahlen bringen.

Die Obermiihle, Mittermiihle und Piesingermiihle verarbeiteten also das Getreide der zum Kloster
Ranshofen gehoérigen Bauern. In die Kreilmiihle werden vor allem die zum Kastenamt Burghausen
zinspflichtigen Untertanen ihr Getreide zur Vermahlung gebracht haben. Das waren vor allem die
Gilgenberger, aber auch die im Uberackerer Ortsteil Kreuzlinden ansissigen Bauern. Diese gehdrten zwar
nicht zum Kastenamt, sondern zum Forstgericht Burghausen, werden aber deshalb auch eher im
Burghauser als im Ranshofener Zustindigkeitsbereich gelegen sein.

Wieviel Bedeutung der in der Literatur oft erwahnte Mihlenbann oder Miihlenzwang fiir die Miihlen in
Uberackern wirklich hatte, konnte nicht festgestellt werden. War zu Zeiten Maria Theresias dieses Gesetz
noch in Kraft, so wurde es von ihrem Sohn und Nachfolger Josef II. aufgehoben.

8 vgl.: KROPAC, Ingo Herbert; Miihlen und Miihlenrecht in der Steiermark wéhrend des Mittelalters; Graz 1982; S. 28
% Urkunden-Buch des Landes ob der Enns; Erster Band; Nr. CXIX, S. 242
9" HIERETH, Sebastian: Geschichte der Stadt Braunau am Inn; 2. Teil; 1973; S. 184
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Die Ziinfte

Im Mittelalter wurden die Ziinfte als Zusammenschliisse von Handwerkern gegriindet. Hauptzweck dabei
war die wirtschaftliche Forderung der Mitglieder. Die Ziinfte hatten aber auch religiosen und caritativen
Charakter; ihr Ziel war die Hebung des Glaubens und die Ausiibung guter Werke.

Die Mitglieder dieser Vereinigungen trafen sich regelmiBig, dabei wurde meist auch ein Gottesdienst fiir
die verstorbenen Mitglieder gehalten. Jede Zunft feierte ihren eigenen Jahrtag mit einer Prozession, wobei
alle Mitglieder anwesend sein mussten.

Jedes Mitglied hatte einen jihrlichen Beitrag in die ,,Zunftlade“ zu leisten, meist war auch noch ein
Kerzenopfer zu entrichten.

In der Stadtpfarrkirche Braunau gibt es zwolf Seitenkapellen, von denen zehn von den verschiedenen
Braunauer Ziinften ausgestattet und erhalten wurden. Die dritte Kapelle auf der Siidseite war die der
Miillerzunft. Der heute darin befindliche Altar wurde 1681 errichtet. Auf dem Altarbild ist der Sturz
Luzifers durch den Erzengel Michael dargestellt.”” In einigen der Kapellen befinden sich auch noch alte
Zunftstangen, die zu den feierlichen Prozessionen der Ziinfte mitgetragen wurden.

Ein weiterer Reprisentationsgegenstand der Miillerzunft ist im Braunauer Bezirksmuseum ausgestellt. Es
ist die Zunftlade der Bicker und Miiller aus dem Jahr 1645. In dieser Truhe wurden die
Handwerksordnung, das Vermdgen der Zunft sowie die Meister- und Gesellenbriefe verwahrt. Die
Versammlung der Zunft fand immer ,,vor gedffneter Lade® statt. Bei diesen Zusammenkiinften wurden
auch die Lehrlinge aufgenommen und freigesprochen. Mitglieder, die sich irgendeines Vergehens schuldig
gemacht hatten, mussten eine Strafe in die Lade einzahlen. Die beiden Zechmeister besafien jeweils einen
Schliissel zur Lade. Sie beglichen daraus auch die Ausgaben der Zunft. Diese bestanden aus der
Stadtsteuer, den Kosten des Jahrtags (fiir Festmahl und Messe) und finanziellen Zuwendungen an in Armut
geratene Mitglieder oder deren Familien.

“T!'ll

Y

Altar der Miillerkapelle in der Stadipfarrkirche Braunau Zunftstangen in der Stadipfarrkirche Braunau

2 EITZLMAYR, Max: Stadtpfarrkirche St. Stephan Braunau am Inn (Kirchenfiihrer), 1993
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Zur Miillerzunft in Braunau gehorten nicht nur die Meister aus der Stadt selber (das wéren nur drei
gewesen), sondern alle in den Gerichten Braunau, Mauerkirchen, Julbach und Uttendorf sowie im Markt
Altheim ansissigen Miiller.

Gibt es von einigen anderen Braunauer Handwerksvereinigungen noch Handwerksordnungen und andere
Schriftstiicke, so haben sich von der Miillerzunft leider keine solchen bis in die heutige Zeit erhalten. Auch
im Linzer Landesarchiv gibt es keine Archivalien zu den Miillern in unserer Gegend. In Miinchen miisste
es zwar eine Handwerksordnung von 1586 mit einem Verzeichnis der Miiller geben, leider war diese aber
nicht auffindbar (siehe Anmerkung 98).

Im bayerischen Hauptstaatsarchiv in Miinchen konnte nur der von Sebastian Hiereth und Karin
Schamberger erwahnte Prozessakt aus dem Jahr 1720 gefunden werden. Darin beschwerten sich die Miiller
der Braunauer Zunft iiber die Abspaltung ihrer Berufsgenossen aus dem Gericht Uttendorf und dem Markt
Altheim. Dort wurde nimlich eine eigene Vereinigung gegriindet, und dadurch hatte die urspriingliche
Lade weniger Einkiinfte von ihren Mitgliedern zu erwarten.

Eine Hauptpflicht der Ziinfte war die Qualitdtskontrolle der hergestellten Handwerksprodukte. Bei den
Miillern ging es vor allem darum, dass alle Miihlen gut in Stand gesetzt waren, denn nur so konnte ihr
Handwerksprodukt - das Mehl - den geforderten Qualitétskriterien entsprechen. Da die Meister dieses
Handwerkes dafiir selbst am kompetentesten waren, kamen die Beschaumeister aus ihren Reihen. Diese
filhrten regelmiBig die Miihlenbeschau durch, bei der alle Mingel an Gebiduden, Maschinen, Mafen und
Gewichten aufgezeigt wurden.

Im Interesse der Zunft lag auch, dass jedem Mitglied ein addquates Einkommen zur Erndhrung seiner
Familie garantiert war. Deshalb kontrollierte man auch die Zahl der zugelassenen Meister sowie deren
Gesellen und Lehrlinge. Nur wenn es fiir jeden genug Arbeit gab, konnte auch jeder mit einem gesicherten
Einkommen rechnen.

Das Ende der Ziinfte kam am Anfang des 19. Jahrhunderts. Nachfolgeorganisationen wurden die
Innungen.

Zunftlade der Miiller und Bicker aus dem Jahr 1645 (im Braunauer Bezirksmuseum Herzogsburg)
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Gesetzliche Bestimmungen

Schon frilh wurden vom Landesherrn gesetzliche Bestimmungen {iber den Betrieb der Miihlen erlassen.
Darin ging es vor allem darum, die richtigen MaBe zu verwenden und einen Mahllohn fiir den Miiller
festzulegen. Ein zentrales Anliegen aller Verordnungen war, ein Ubervorteilen der Mahlgiste zu
verhindern und die Miihlen in ordentlichem und funktionsfdhigem Stand zu halten.

Aus heutiger Sicht ldsst sich schwer beurteilen, ob die Miiller wirklich so unehrlich und betriigerisch
waren, dass es eine solche Vielzahl von Bestimmungen, Kontrollen und Strafandrohungen geben musste.
Das Misstrauen der Bevolkerung gegeniiber dem Miiller war jedenfalls immer sehr hoch. SchlieBlich
musste man ihm das kostbare, lebensnotwendige Getreide iibergeben, und hatte immer Angst, dass man
nicht so viel Mehl dafiir bekam, wie einem zustand.

Von den strengen Verordnungen profitierten aber beide Seiten: Der Mahlkunde konnte sicher gehen, dass
er bekam, was ihm zustand, und der Miiller musste sich keinen Vorwurf der Betriigerei machen lassen,
wenn er genau nach Vorschrift handelte.

Stadtrechtsurkunde Burghausen (1307)

Im Burghauser Stadtrecht von 1307°* gab es zwar keine eigenen Bestimmungen fiir die Miiller, jedoch sind
einige Bestimmungen, die Bicker betreffend, auch fiir die Miiller interessant. So durften die Backer z. B.
nicht mehr Korn kaufen, als sie in einer Woche verbacken konnten. Weiters durften sie keinem
Korntransport vor die Stadt entgegen gehen. Nur an Samstagen war es ihnen erlaubt, in die Miihlen zu
gehen, um dort Mehl zu kaufen. Diese Vorschriften sollten sicherstellen, dass die ganze Bevolkerung
ausreichend mit Getreide versorgt werden konnte. Sie dienten auch der Verhinderung des Wuchers, denn
es wurde den Bickern unmoglich gemacht, billiges Getreide in grofen Mengen einzukaufen und somit
vom Markt zu nehmen.

Mahlordnung von Herzog Georg (1493)

In der Burghauser Urkundensammlung befindet sich eine mit 1534 datierte Abschrift der von Herzog
Georg dem Reichen von Bayern-Landshut im Jahr 1493 eingesetzten Mahlordnung. **

Der erste Punkt dieser Schrift besagt, dass ,die miillner einem yeden, er sey reich oder arm*“ der sein
Getreide zum Mahlen bringt, das ihm zustehende Mafl an Mehl zu geben habe und das Getreide bzw. Mehl
nicht verwechselt werden diirfe.

Punkt zwei beschreibt, wie die Miihlsteine ,verzimmert“ sein miissen. Um den Miihlstein musste ein
holzerner Kasten (die Zarge) errichtet sein, damit moglichst wenig Mehl verstaubte. AuBerdem sollte ein
verglastes Fenster in der Miihle vorhanden sein, damit der Mehlstaub im Inneren der Miihle blieb.

In Punkt drei wird eine Sicherheitsvorschrift behandelt: Die Boden iiber den Miihlsteinen mussten mit
einem drei Finger dicken Gelinder ausgestatten sein ,,damit kein geverlichait gebraucht werde “.

Im vierten Punkt geht es um die Qualititskontrolle, denn es sollte kein Miiller stumpfe Miihlsteine oder
ausgewachsenes Getreide verwenden.

Laut Punkt fiinf war jeder Mahlkunde berechtigt, den Staub selbst aufzukehren, der nach der Vermahlung
seines Getreides entstanden war.

Punkt sechs besagt, dass ein Miiller, der einen Sack Getreide oder Mehl linger als einen Tag offen stehen
lasst, bestraft werden soll.

In Punkt sieben heifit es, dass der Mahllohn in der Weise gegeben werden soll, wie es , von allter
herkomen ist“. Wenn es dariiber Streitigkeiten geben sollte, ist der Landesherr dariiber zu informieren.
Punkt acht schreibt vor, dass alle Miiller jahrlich um den Georgitag (23. April) ihre Metzen zum Eichen
bringen miissen.

Im letzten Punkt heiBit es, dass keiner ein Miillermeister werden darf, der nicht vier Jahre bei einem
Meister gelernt hat.

% Stadtarchiv Burghausen, Privileg 1a
% Stadtarchiv Burghausen, Sonstige Urkunden 0362
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Ordnung der Miiller in der Stadt Burghausen (1525)

In der ,,Ordnung der Miiller, Béicker und Fischer in der Stadt Burghausen® von 1525% wird erwihnt, dass
schon ,, vor etlichen verschinen jarn offimallen unnd genuegsam “ Vorschriften erlassen wurden. In dieser
Urkunde finden sich in der Folge vor allem Bestimmungen iiber die Vermahlung des Roggens. Aus vier
Vierling Roggen sollte der Mahlgast sechs Vierling Mehl bekommen (das Getreide nahm durch die
Vermahlung an Volumen zu). Auch sollte der Miiller

sein getraidt unnd meel, so daraus wirdet, nit verwechseln noch ir der miilner oder annder kileiben
unndermischen, darinn der geschworn messer sein vieissig aufsechen haben soll

Dem Mahlkunden war es freigestellt, die Vermahlung seines Getreides zu iiberwachen. Es wurde damals
also das Getreide jedes einzelnen Kunden extra vermahlen und er konnte es danach gleich wieder
mitnehmen. Das Mehl, das iiber die vorgeschriebene Umtauschmenge von 4 : 6 iibrig blieb, gehorte dem
Miiller. Es handelte sich dabei um ein Vollkornmehl, denn die Kleie wurde nicht abgesiebt.

Fiir die Weizenvermahlung gab es eigene Bestimmungen, die vor allem die Backer betrafen. Da die
Qualitdt des Weizens sehr unterschiedlich war, gab es hier keine fixe Umtauschquote. Brachte ein Biacker
Weizen zur Vermahlung, so lieB er seinen Knecht dort, ,,der das meel selbs peitit“. Das heiit, der Miiller
mahlte den Weizen, fiir das Sieben war der Bicker zustindig, womit dieser auch fiir die Mehlqualitat
selbst verantwortlich war.

Aus diesen Bestimmungen kann man ersehen, dass die Bauern und Biirger fiir den Eigenbedarf vor allem
Roggen zur Miihle brachten, das zu Hause zu Schwarzbrot verbacken wurde. Die Biacker verwendeten vor
allem Weizenmehl, aus dem WeiBbrot und Semmeln gebacken wurden, die man nicht zu Hause herstellte,
sondern in der Béckerei kaufte.

AbschlieBend heifit es in dieser Verordnung:

Aber nichtsweniger wirdet den miilnern jerlich unnd so offt die nodr ervordert, die miiln durch die
obrigkheit besichtiget, unnd wo ainicher manngl daran gefunden oder das ain miilner an mel nit
rechts mass widerumben pringt, nach gelegenheit seines verprechenns darumben gestrafit.

Bericht iiber das Mahl- und Beckenwesen von Burghausen (1542)

In einem Bericht des Burghauser Hauptmanns Wolf von Maxlrain an die Herzoge Ludwig und Wilhelm
von Bayern aus dem Jahr 1542 erfihrt man wieder etwas iiber das Miihlenwesen in unserer Gegend.

Wolf von Maxlrain war als Vertreter der Herzoge auf der Burg in Burghausen anséssig und erstattete
seinen Herren Bericht iiber die Einhaltung der Vorschriften im Rentamt Burghausen.

Das Miihlenwesen betreffend berichtete er, dass es wegen der vor Jahren erlassenen Bestimmung zur
Vermahlung des Roggens (sieche vorherigen Absatz) immer wieder zu Beschwerden kam, weshalb , die
sach wider zum taill in ain abstollen khomen*“. Er pladierte darauf, dass es dem Mahlkunden freigestellt
sein soll, ob er dem Miiller seinen Lohn in Form des tiber die sechs Vierling Mehl aus vier Vierling Korn
gewonnenen Mehls geben soll, oder so wie frither, ihm den dreifiigsten Teil des Getreides tiberlassen will.
Auch das vorgeschriebene Mahlen in der Zarge scheint nicht so beliebt gewesen zu sein, da sich dadurch
das Mehl ,, verprennt“. Weiters beméngelte Maxlrain, dass das Wasser bei etlichen Miihlen zu wenig sei.
Die jahrliche Kontrolle der Miihlen hielt er jedoch fiir sehr notig, da es immer wieder technische Méangel
zu beklagen gab. In diesem Zusammenhang sprach er sich auch fiir eine Erh6hung der Strafen aus.

% Stadtarchiv Burghausen, Sonstige Urkunden 0363
% Stadtarchiv Burghausen, Sonstige Urkunden 0344
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Handwerksordnung der Miiller von 1586

Sebastian Hiereth berichtet in seiner ,,Geschichte der Stadt Braunau“ iiber eine Handwerksordnung der
Miiller von 1586.°” Die Bestimmungen darin scheinen #hnlich zu sein wie in den fritheren Verordnungen.
Zusitzlich gibt es nun auch Vorschriften iiber die Organisation der Miillerzunft. Als Mahllohn fiir den
Miiller wird hier ein Dreifligstel des Mahlgutes angegeben.

Bei dieser Handwerksordnung soll sich ein Verzeichnis aller Miiller im Gericht Braunau aus dem Jahr
1586 mit 257 Namen befinden, das natiirlich sehr interessant wire, weil darin auch die Uberackerer
Miiller aus dieser Zeit aufscheinen miissten. Hiereth nennt zwar eine Quelle, diese ist jedoch inzwischen
leider unauffindbar.®®

Miihlenordnung von 1814

Waren bis 1779 die Uberackerer Miihlen bayerischen Verordnungen unterworfen gewesen, traten nach der
Abtrennung des Innviertels von Bayern Osterreichische Gesetze in Kraft.

Im Jahr 1814 erlief Kaiser Franz I. eine Allgemeine Miihlenordnung ,zur Vermeidung vieler
Streitigkeiten zwischen den Miillern und den Mahlgésten“ *

Es ist Uiberraschend, wie einfach, klar und deutlich die einzelnen Punkte dieses Gesetzes formuliert sind -
ganz anders als man es von einem Gesetzestext vermuten wiirde.

Hier sollen die einzelnen Punkte in einer kurzen Zusammenfassung wiedergegeben werden:

e Kein Miihlenbau und keine Verdnderung der Wasserbauten darf ohne obrigkeitliche Bewilligung
vorgenommen werden.

e Jedermann hat das Recht, die Errichtung eines neuen Werkes zu verlangen, wenn dadurch ein
Vorteil fiir die bessere Bedienung des Publikums erreicht wird.

e Es besteht kein Miihlenzwang, jedermann steht es frei, jene Miihle zu gebrauchen, bei der er am
besten bedient zu werden glaubt.

e Alle Bestandteile der Miihle miissen in gutem Zustand sein. In den Miihlen muss die
erforderliche Reinlichkeit herrschen.

e Aufwisserung der Réder, Geschwindigkeit und Schirfung der Steine usw. miissen so
vorgenommen werden, wie es die Beschaffenheit des zu vermahlenden Getreides fordert.

e Auf einer Mahlmiihle diirfen nur die verschiedenen Mehlgattungen hergestellt werden, aber keine
anderen Gegenstdnde verrieben werden.

e Es darf niemand als Mahlknecht angestellt werden bzw. die Miihle leiten, der das Handwerk
nicht erlernt hat.

e Jeder Mahlkunde ist berechtigt, das eigene Getreide selbst zu vermahlen, wobei der Miiller fiir
die richtige Scharfung der Steine zu sorgen hat.

e Jeder Mahlgast darf bei der Vermahlung seines Getreides, wenn sie durch den Miiller geschieht,
zugegen sein.

e Die Mahlkunden sind in der Reihenfolge ihres Eintreffens zu bedienen, egal wie viel sie zur
Vermahlung bringen. Das Getreide von verschiedenen Kunden darf nicht ohne deren Willen
vermischt werden.

e Bei denjenigen, die ihr Getreide selbst vermahlen wollen, haftet der Miiller weder fiir das
Gewicht noch fiir die Giite des Mehles, sondern nur dafiir, dass sich sein Werk in gutem Stande
befindet.

97 HIERETH, Sebastian: Geschichte der Stadt Braunau am Inn; 2. Teil; 1973; S. 225

%8 Als die ,,Geschichte der Stadt Braunau® verfasst wurde, befand sich die erwihnte Mahlordnung noch im Bayerischen
Staatsarchiv in Landshut. Durch eine Bestandsbereinigung im Jahr 1969 wurde sie an das Staatsarchiv Miinchen abgegeben.
Dort konnte die Akte unter der Landshuter Bestandsnummer nicht gefunden werden, und auch die Repertorienbiicher und
Querverweislisten brachten keinen Hinweis iiber deren Verbleib. Die Vermutung, dass der Bestand spéter noch an das
Bayerische Hauptstaaatsarchiv weitergegeben wurde, konnte nicht bestitigt werden, denn auch dort war man ratlos, wohin diese
Mahlordnung verschwunden sein konnte.

9 Sammlung der Gesetze 1814; 34. Band; herausgegeben von Wilhelm Gerhard Goutta;
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Wippelhaftes und brandiges Getreide darf der Miiller nicht auf den Mehlboden bringen, um das
andere Getreide nicht anzustecken, es muss auBlerhalb der Miihle gelagert werden. Mit
Mutterkorn versetztes Getreide darf gar nicht vermahlen werden.

Alles Getreide, das daraus erzeugte Mehl und die Kleie muss auf einer Schalwaage abgewogen
werden. Die bisher gebriuchlichen Schnellwaagen miissen innerhalb von drei Monaten durch die
genaueren Schalwaagen ersetzt werden.

Wenn der Miiller die ganze Vermahlung besorgt, muss ihm gereinigtes, gesundes Getreide
iibergeben werden. Verunreinigtes Getreide kann er zuriickweisen.

Will der Mahlgast von seinem Getreide nur eine Mehlgattung erzeugen, steht dem Miiller ein
Sechzehntel des Getreides als Mahllohn zu, will er mehrere Mehlgattungen daraus bekommen,
behilt der Miiller ein Vierzehntel des Getreides fiir sich.

Wo der Miiller die Vermahlung besorgt, darf er zusitzlich einen Kreuzer Mahlgeld fiir den
Zentner verlangen, wenn er mehrere feine Mehlsorten erzeugt, sogar zwei bis drei Kreuzer.
Andere Abgaben oder Vergiitungen darf er nicht verlangen.

Wird minderwertiges oder krankhaftes Getreide zur Vermahlung gebracht, ist dem Miiller der
Mahllohn nicht als Getreide, sondern als Geld zu vergiiten.

Auf Schiffmiihlen darf nur der 24. Teil des Getreides und die Hilfte des Mahlgeldes verlangt
werden, weil dort die Vermahlung schneller geht und minderwertigeres Mehl als auf Landmiihlen
erzeugt wird.

Die Reinlichkeit und gute Beschaffenheit des Baustandes der Miihlen haben die Ortsgerichte
einmal monatlich zu kontrollieren.

Jede Ubertretung dieser Miihlordnung ist mit einer GeldbuBe von zehn Gulden zu bestrafen, die
dem Orts-Armeninstitut zukommen. Bei Wiederholung ist die Strafe zu verdoppeln.

Sollte dem Mahlkunden durch Unaufmerksamkeit oder Ungeschicklichkeit des Miillers oder
seiner Dienstleute Schaden zugefiigt werden, muss ihn der Miiller ersetzen.

Wenn der Miiller falsches Mall oder Gewicht gebraucht, macht er sich nach dem Strafgesetz des
Verbrechens des Betrugs schuldig. Auch bei Ableitung von Getreide bei der Vermahlung, beim
Austausch von gutem gegen schlechtes Korn oder Mehl, usw. ist er bei einem Schaden von mehr
als 25 Gulden nach dem Strafgesetz zu bestrafen.

Im Falle von Beimischung von verdorbenem und gesundheitsschddlichem Getreide oder Mehl
kommt ebenfalls das Strafgesetz zur Anwendung.

Auch Miihlknechte sind fiir solche Ubertretungen nach dem Strafgesetz zu verurteilen. Damit sie
nicht mit Unwissenheit entschuldigt werden konnen, ist jedem Lehrling oder Miihlknecht bei
Aufnahme dieses Patent vorzulesen. Auch soll es alle Jahre bei der Versammlung der Miiller
verlesen werden.

Die Obrigkeit hat dafiir zu sorgen, dass sich die Miihlen in einem guten Stand befinden und dass
sowohl die Miiller als auch die Ortsgerichte ihre hier festgelegten Pflichten erfiillen.

Weiters folgen noch einige Punkte, die die Vermahlung von Proviantgetreide fiir das Militir betreffen.
Darin werden die Miiller verpflichtet, das ihnen aus den Militirmagazinen zugewiesene Getreide auf
Verlangen zu vermahlen. Der Ausmahlungsgrad wird so bestimmt, dass aus einem Zentner Getreide 91
Pfund Mehl entstehen und sechs Pfund Kleie iibrig bleiben, je Zentner werden drei Pfund Verstiubung
zugestanden. Als Lohn erhalten sie dasselbe wie von den privaten Mahlkunden.

Durch Inkrafttreten der Gewerbeordnung von 1860 wurde die Miillerei zu einem freien Gewerbe erklart.
Von da an konnte jeder die Miillerei ausiiben, auch ohne eine fachliche Eignung nachweisen zu miissen.

Auf Grund dieses Gesetzes war es dem Obermiiller Josef Spitaler und dem Piesingermiiller Peter
Sengthaler moglich, eine Miihle zu erwerben und zu bewirtschaften, ohne vorher das Handwerk erlernt zu
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Technische Entwicklung

Alte Mahltechniken

In vorgeschichtlicher Zeit verzehrten die Menschen Getreide meist gekocht in Form von Brei. Zur
besseren ErschlieBung der Nihrstoffe war aber eine Zerkleinerung der Getreidekdrner unumgénglich.
Dazu wurden schon friih verschiedene Techniken entwickelt.

Die ersten Mahlgerite waren Reibepfannen. Sie bestanden aus einer in der Mitte leicht ausgehdhlten
Steinplatte, auf der mit einem zweiten rundlichen Stein die Korner mit der Hand zerrieben wurden.

Eine weitere einfache Methode war das Zerstampfen des Getreides in Mérsern. Dabei wurden die Schalen
weniger zerrissen als beim Zerreiben, und man konnte sie spater leichter vom Mehl trennen.

Die ersten Drehmiihlen bestanden aus einem Steinmorser, in dem man an einer Griffstange einen
passenden Steinkegel drehte. Der Boden des Morsers war geriffelt. Diese Gerédte konnten schon gréfere
Mengen Getreide verarbeiten.

Auf diesem Prinzip der Mahltechnik mit zwei Steinen, von denen man den oberen beweglichen ,,Laufer
auf dem unteren feststehenden ,Bodenstein® drehte, beruht auch die Getreidevermahlung mit dem
Mahlgang, wie sie spitestens seit dem Mittelalter iiblich war.

Diese schweren Miihlsteine wurden anfangs oft in der Funktionsweise eines Gopels durch Tiere betrieben.
Mit Erfindung der Wasserkraft wurde jedoch eine komfortablere und immer zur Verfiigung stehende
Moglichkeit gefunden, die Miihlsteine zu bewegen. Als erste Betreiber von Wassermiihlen in unserer
Gegend gelten die Kloster, die iiber das entsprechende technische Wissen und die notigen Mittel verfiigten.
In Uberackern wurden schon im 12. Jahrhundert mindestens zwei Miihlen vom Kloster Ranshofen
betrieben. Die éltesten Miihlen bestanden hier aber sicher bereits vor der Klostergriindung.

Der Mahigang

Die Hauptbestandteile der Mahlanlagen waren bis zum 20. Jahrhundert die groSen Miihlsteine: Der
feststehende Bodenstein und der dariiber liegende Laufer, der durch eine vertikale Welle in Rotation
versetzt wurde. Die scheibenformigen Steine hatten an der Oberfliche ein Rillenmuster, die ,,Steinschirfe
eingeritzt, welche alle paar Wochen nachgeschirft werden musste. Der Lauferstein wurde dazu mit einer
Hebevorrichtung abgehoben. Mit SpitzmeiBel, Kronhammer und Mehlpickel wurden die Rillen der
Arbeitsfliche des Steines nachgehauen. So brauchte sich der Stein innerhalb einer Generation auf. ‘%
Miihlsteine konnen aus mehreren Steinbrocken zusammen gesetzt werden, hohere Qualitit haben solche
aus einem Stiick. Meist waren sie aus Porphyr oder Granit, Sandsteine hatten eine mindere Qualitét. In der
Obermiihle gab es einen so genannten ,Franzosen®“, das war ein SiiBwasserquarz, der fiir hochste
Mehlqualititen eingesetzt wurde.

Zwei libereinander liegende Miihisteine
bildeten den ,,Mahlgang “

10 LETTL, Josef: In d’Miihl fahrn; Verlag F. Pustet; Regensburg 1980
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Beide Steine waren von einem Holzkasten (der Zarge) umgeben und standen auf einem Aufbau - auf dem
Halbboden - iiber der Antriebsvorrichtung. Die Zarge kapselte den Mahlgang ein und hielt dadurch den
entstehenden Staub von innen und die Feuchtigkeit von auBen zuriick. Oberhalb des Miihlsteines befand
sich ein Einfiilltrichter (die Gosse) fiir das Getreide. Das Mahlgut musste also zum Einfiillen immer iiber
eine Stiege hinauf getragen werden. Vom Trichter gelangte das Korn durch das im oberen Stein
angebrachte ,,Mahlauge“ zwischen die beiden Steine. Ein Riittelschuh, auch Klopfer genannt, hielt das
Mahlgut in Bewegung, damit es keine Verstopfung im Mahlauge gab. Das Mahlgut gelangte so auf die
Mabhlflachen der Miihlsteine, wo es zerrieben wurde.

Bis weit ins 16. Jahrhundert hinein war damit die Vermahlung abgeschlossen. Es war noch kein
mechanisches Beutelwerk an den Miihlstein angeschlossen, wo das Mehl gesiebt wurde. Die Sichtung
erfolgte damals noch von Hand, oft auch nicht einmal in der Miihle, sondern die Kleie wurde vom
Mahlkunden erst zu Hause vom Mehl getrennt.

Um 1600 wurden dann die Beutelwerke in den Miihlen errichtet. Dabei fiel das Mahlgut, anschliefend an
die Vermahlung im Miihlstein, in die Zarge und durch ein Holzrohr in den Beutelkasten, der von einer
Holzgabel kriftig geschiittelt wurde. Durch dieses Riitteln wurde das bereits entstandene Mehl durch die
feinen Maschen der Miihlengaze gesiebt. Das grobe Mahlgut nahm man wieder heraus und unterzog es
einem weitern Mahldurchgang. In einem Mehlschaffel, in dem zirka 50 kg Platz hatten, wurde es vom
Miiller oder dem Miihlburschen wieder iiber die meist enge Stiege hinaufgetragen und dort abermals in den
Trichter geschiittet. In mehreren Durchldufen entstanden aus dem Getreide die verschiedenen Produkte:
Mehl, GrieB, Dunst, Weizen- bzw. Roggenschrot. Um diese gewiinschten Produkte zu erhalten, musste
der Miihlstein immer wieder anders eingestellt werden. Das war eine Kunst, die ein Miiller beherrschen
musste, um eine gute Ausbeute und hohe Qualitit zu erhalten. Die Durchldufe wiederholten sich so oft, bis
das Getreide so gut wie moglich ausgemahlen war.

Bei der Vermahlung des Getreides durch einen Mahlgang unterscheidet man die Flach- und die
Hochmiillerei:

Flachmiillerei

Die Mahlsteine werden hier von Anfang an sehr nahe zusammen gestellt, sodass das Korn in einem
Durchgang zu Mehl verarbeitet wird. Bei dieser Methode findet man auch nach dem Absieben der groben
Schalenteile noch feine Schalenteilchen im Endprodukt, welche dem Mehl eine dunklere Farbe geben.

Hochmiillerei

Im Laufe der Zeit wurden die Methoden der Vermahlung mehr und mehr verfeinert, was vor allem durch
besseres Material der Mahlkonstruktion erreicht wurde. Es wurde nun in mehreren Durchgingen und mit
verschiedenen Einstellungen des Liufersteines (wie oben beschrieben) gearbeitet und so die Ausbeute und
Qualitit deutlich verbessert.

Das Miihlenwesen erfuhr jahrhundertelang kaum technische Neuerungen, denn der Mahlgang war bis zum
Ende des 19. Jahrhunderts die einzig gebrauchliche Art der Getreidevermahlung. Trotz der
Weiterentwicklung des Mahlganges von der Flach- zur Hochmiillerei blieb die angewendete Technik auf
einer Stufe stehen.

Erst Mitte des 19. Jahrhunderts wurde in der Schweiz der Walzenstuhl erfunden, der die Getreide-
vermahlung dann im 20. Jahrhundert auch bei uns revolutionierte.
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Der Walzenstuhl

Die Erfindung des Walzenstuhls im 19. Jahrhundert durch den Schweizer Ingenieur Sulzenberger brachte
eine groBe Revolution in der Miillerei. In dieser Maschine wird das Mahlgut zwischen zwei gegenldufigen
Walzen zerrieben. Die Walzen laufen dabei ungleich schnell, sodass die Korner nicht nur zerquetscht
sondern wirklich zerrieben werden. AuBerdem verhindert die unterschiedliche Geschwindigkeit der
Walzen eine Verstopfung in der Maschine.

Die Walzen konnen aus verschiedenen Materialien bestehen:

Glatte Walzen aus Hartguss befinden sich im Quetschenstuhl. Das Getreide wird darin zerquetscht, um die
anschlieBende Vermahlung zu erleichtern.

Im Schrotstuhl werden die Getreidekdrner zwischen zwei Riffelwalzen aufgebrochen. Darin werden vor
allem GrieBe erzeugt, die zum Teil schon als Endprodukt abgesiebt, zum anderen Teil weiter vermahlen
werden.

Der Ausmahlstuhl besitzt zwei glatte Walzen, meist aus Porzellan. Darin werden die GrieBe zu immer
kleineren Kornern zerrieben, bis schlieBlich feinstes Mehl entsteht.

Durch mehrere Durchliufe in diesen Walzenstiihlen konnte Mehl von hochster Qualitit in weitaus kiirzerer
Zeit als bisher mit dem Mahlgang erzeugt werden. Die Kunst des Miillers bestand nun darin, die Walzen
richtig einzustellen, um eine optimale Ausbeute zu erzielen.

Eine Miihle brauchte mindestens zwei solcher Maschinen, um die fiir eine gute Ausmahlung notwendigen
Arbeitsgdnge durchfithren zu kénnen. Nicht jeder konnte sich die Anschaffung neuer Walzenstiihle leisten,
sodass diese auch oft gebraucht von anderen Miihlen gekauft wurden.

Die Mittermiihle machte die Umstellung auf die Walzenstiihle nicht mehr mit, weil sie schon um 1880
aufgelassen wurde. Wahrscheinlich war die Ausstattung der Miihle schon so iiberaltet, dass alles neu
eingerichtet werden musste. Diese Investition konnte aber von den damaligen Besitzern nicht finanziert
werden.

Die Kreilmiihle diirfte die erste gewesen sein, die Anfang
des 20. Jahrhunderts auf die moderne Technik der
Walzenstiihle umgestellt hat. Der Kreilmiiller Anton
Leitner war ein fortschrittlich denkender Mann, der
immer auf den aktuellen Stand der Technik ausgerichtet
war. Als nichstes folgte in den 1920er-Jahren die
Obermiihle, die durch den kompletten Umbau der Miihle
technisch aufriistete. In der Piesingermiihle gab es laut
Wasserbuch  ebenfalls seit den  1920er-Jahren
Walzenstiihle.

In der Obermiihle wurde noch 1955 ein neuer Ausmahl-
und Auflosewalzenstuhl gekauft, durch den die
Tagesleistung der Miihle verdoppelt werden konnte. Da
zu dieser Zeit aber die Mahlkunden (und damit auch die
tatsiachliche Mahlleistung) schon immer weniger wurden,
hat sich diese Investition nie mehr bezahlt gemacht.

Georg Spitaler am neuen Walzenstuhl der Marke ,, Phinoma “
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Das Wasserrad

Das Wasserrad wurde von den Griechen erfunden, die ROmer bauten die ersten durch Wasserkraft
angetriebenen Getreidemiihlen.

Wasserrider niitzen die Kraft des Wassers, die auf Grund seines Gewichts und seiner Strémung entsteht.
Die durchlaufende Wassermenge (Liter pro Sekunde) und die Hohe des Gefilles sind dabei entscheidende
GroBen fiir die zu erzielende Leistung. Man bendtigte also entweder eine grofe Wassermenge oder ein
groBes Gefille, um eine ausreichende Leistung zu erzielen. Je nachdem, ob mehr Durchlaufmenge oder
mehr Gefille vorhanden war, wurden verschiedene Wasserrider eingesetzt:

Oberschlédchtiges Wasserrad

Bei einem oberschlichtigen Wasserrad wird das
Wasser iber ein Gerinne von oben auf die
Radschaufeln geleitet und das Rad dadurch in
Drehung versetzt. Diese Technik ist bei grofem
Gefille und kleiner Wassermenge geeignet. Meist
wurden fiir diese Wasserrdder die Miihlbdche
umgeleitet und das Wasser iiber eigene
Zuleitungen zum Miihlrad transportiert. Diese
Gerinne wurden so angelegt, dass das Gefille
optimal ausgenutzt werden konnte.

Nachgebautes oberschlichtiges Wasserrad
am Kirchenplatz in Ach

v

Unterschlichtiges Wasserrad

Bei groBen Wassermengen und wenig Gefille wird ein unterschlichtiges Wasserrad eingesetzt. Alle
Miihlen am Uberackerer Miihlbach wurden durch unterschlichtige Wasserrider angetrieben. Direkt im
Bachbett wurde ein Gerinne oder ,Bett“ fiir das Wasserrad abgeteilt, in dem das Rad genau Platz fand.
Das Wasser stromte nun von unten an das Rad und trieb es dadurch gegenlaufig an.

Die in der Mitte des Rades liegende Achse (das ,,Grindel“) wurde durch das Drehen des Wasserrades in
Drehung versetzt und trieb das im Inneren der Miihle befindliche Kemprad an. Die Zihne des Kemprades
waren {liber einen Kolm mit der Achse des Laufersteines verbunden und versetzten so diesen in eine
Drehbewegung. Anfangs musste fiir jeden Mahlgang ein eigenes Wasserrad zum Antrieb vorhanden sein.
Spater konnten durch den Einsatz der Transmission (eines Riemengetriebes) mehrere Maschinen von
einem Wasserrad betrieben werden.

Gab es frilher nur Wasserrdder aus Holz, wurden spiter auch welche aus Eisen errichtet. Diese waren
zwar sehr teuer, aber dafiir auch viel langlebiger als die holzernen, die meist nicht einmal eine Generation
iiberdauerten.
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Das eiserne Wasserrad der Obermiihle stammt aus dem Jahr 1896 und ist noch heute funktionsfahig. Es
hat einen Durchmesser von fiinf Metern, die holzernen ,, Taufeln® sind 1,78 m breit und 84 cm tief. Bei
einer Wasserdurchflussmenge von 800 Litern pro Sekunde kann eine Leistung von 12 PS erbracht werden.

s - b,

Das Ivi}assérrad der Obehm'z'blé *

Um eine maximale Leistung des Wasserrades zu erzielen, konnte das Wasser vor den Gerinnen aufgestaut
werden. Wie weit aufgestaut werden durfte, war im Wasserbuch festgelegt. Diese Bestimmungen mussten
genau eingehalten werden, damit die Ober- und Unterlieger keinen Schaden hatten. Dazu waren im Wasser
Eichpflocke gesetzt, die genau anzeigten, wie weit der Bach hochstens aufgestaut werden durfte.
AuBerdem befand sich am Miihlengebédude ein StaumaB in Form einer Eisenklammer, die einen Fixpunkt
darstellte, von dem aus die Wasserhohe gemessen wurde.

Wasserrad in der Kreilmiihle

An vielen anderen Béichen wurden zum Antrieb der Miihlen im Laufe des 20. Jahrhunderts Turbinen
eingesetzt, die einen hoheren Wirkungsgrad als die Wasserridder aufweisen. In Uberackern war das bei
keiner Miihle der Fall. Hier konnte durch die groBe Wasserdurchflussmenge auch mit dem herkémmlichen
Wasserrad genug Energie erzeugt werden, um die Maschinen in der Miihle anzutreiben.

Heute ist nur mehr das Wasserrad der Obermiihle als Wahrzeichen eines frither fiir unseren Ort so
wichtigen Wirtschaftszweiges erhalten.
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Vom Korn zum Brot

Getreidesorten

selreidesoslen!

In den Beschreibungen aus dem Theresianischen Giiltbuch heift
es, dass in den Uberackerer Miihlen ,alle Sorten Getreide*“
gemahlen werden. Diese Sorten waren Roggen (meist Korn
genannt), Weizen, Gerste und Hafer.

Roggen war die am meisten angebaute Getreidesorte. Sie wurde ‘
zum Eigenbedarf gebraucht, denn Schwarzbrot wurde auf = = e | Meinen
jedem  Hof gebacken und diente als  tigliche
Ernihrungsgrundlage.

Weizen gab es hier bei weitem nicht so viel wie Roggen, weil
er im Anbau viel anspruchsvoller war und die Qualitit je nach
Wetterlage sehr unterschiedlich ausfiel. Das helle Weizenmehl
war deshalb besonders kostbar und wurde zum Kochen und fiir
Mehlspeisen verwendet.

Gerste wurde als Mastfutter verwendet oder als Braugerste
verkauft.

Hafer diente ebenfalls als Futter fiir das Vieh, vor allem fiir die
Pferde, die schwere Arbeit verrichten mussten.
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Die verschiedenen Getreidesorten (aus den
Wochenberichtsheften von Marianne Spitaler)

Die Landwirtschaft in Uberackern im Jahr 1830

In den Akten des Franziszeischen Katasters'”, die um 1830 angelegt wurden, ist der Zustand der
Landwirtschaft im Ort genau beschrieben. Der Ortsvorsteher musste dazu vorgegebene Fragen zur
Landwirtschaft in seiner Gemeinde beantworten. Durch diese Beschreibungen kann man sich ein gutes Bild
machen, wie mithselig sich unsere Vorfahren ihr tégliches Brot erarbeiten mussten.

Als erstes wird aufgezihlt, was in der Gemeinde gebaut und gepflanzt wird:

Unsere Hauptfriichten Erzeignisse sind sehr wenig Weizen, etwas mehr Korn, die Nebenbau-
friichten sind Habern, Gerste, Haidekorn, Kardofin, Kraut und Hanf, wo aus letzteren alle
Bediirtnisse befriediget werden miissen.

Auf die Frage wie, wo und zu welchen Preisen die Erzeugnisse verkauft werden, lautet die Antwort:

Die Wintergetreide brauchen wir zu unserem Lebensbedarf. Der Hanf, so wie die entbehrlichsten
Sommergetreide werden von den Hindlern in Loco erkaufi, und wir kénnen fiir den Hanf keine
bestimmten Markipreise errechnen. Was die Sommergetreide betritfi, stehen selbe immer in den
Mittelpreisen.

Die Zahl der Einwohner wird mit 484 angegeben, die in 99 Haushalten wohnen. Von diesen leben 39 von
der Landwirtschaft, sechs von Landwirtschaft und Gewerbe, vier betreiben hauptberuflich ein Gewerbe, je
ein Haushalt erzielt seine Einkiinfte durch Schuldienst, Seelsorge und Forsterdienst, 47 Haushalte miissen
durch Taglohn ihr Auskommen finden.

Der Verdienst eines Taglohners wird mit 12 bis 15 Kreuzern pro Tag im Sommer und 10 Kreuzern im
Winter, nebst freier Kost, angegeben. Der jahreszeitliche Unterschied ergibt sich dadurch, dass im
Sommer mehr Stunden am Tag gearbeitet wurden als im Winter.

Der Viehstand in der Gemeinde wird mit 24 Pferden, 14 Ochsen, 60 Kiihen, 20 Kilbern, 42 Schafen, 15
Schweinen und 7 Ziegen angegeben. Es gibt noch weitere Viehzihlungen aus der Zeit, die zum Teil sehr
stark voneinander abweichen. Das kann damit zusammenhingen, dass ein Teil des Viehs nur den Sommer
iiber gefiittert und im Herbst geschlachtet bzw. verkauft wurde.

100 OOLA: Franzisz. Kataster; Operat 1 u. 2; Braune Mappe; Uberackern; Nr. 1055
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Unser Viehbestand ist von sehr geringer Gattung, es mangelt den meisten Grundbesitzern an
Winterfutter, dahero die meisten Grundbesitzer den Winter zu das entbehrlichste Vieh verkaufen,
den Sommer durch aber theils in die Weide (Auen) gehen lassen, das nothwendigste Vieh aber zu
Hause im Stalle, von Hausgédrtenfutterkriutern erhalten werden.

Ein besonderes Problem war die Versorgung der Felder mit Diinger, dazu heifit es:

Weilen es uns an Viehstande mangelt, und die Stallfiitterung fehlet, so sind wir nicht im Stande
gehorig und entsprechent zu diingen, zumahlen da der Felddiinger meistentheils aus Nadelstreu
besteht, und nicht die wahre Qualitit erhaltet, folglich an Schwere und Giite zuriick bleibt.

Das Stroh was wir auf unseren Feldern erhalten, brauchen wir zur Winterfiitterung, wir behelfen
uns mit Nadelstreu, die wir aus Gnade von dem Allerhochsten Staate aus dem k. k. Forste
erhalten, zum Einstreuhen unserer Stille verwenden, und so unseren Felddiinger erzeugen miissen.
Wir haben hierorts keine Gelegenheit, uns Diinger anderswo her anzukaufen, um die Griinde durch
Trieb zu unterstiitzen, wir haben auch nicht alle eigene Waldtheile, um Streu sammeln zu kénnen,
der gréfite Theil der Gemeinde bezieht die unentbehrlichste Nadelstreu, wie aber gesagt aus dem k.
k. Forste.

Uber den Fruchtwechsel auf den Feldern wird berichtet:

Wenn wir alle Jahre unsere Felder bebauen wiirden, so wiirde die Vegetation derselben viel leiden,
nur etwas Klee sind unsere Wechsel Fruchtkriuter, auch werden bey vielen Grundbesitzern die
Felder, welche zu Sommersaat bestimmt waren, ganz brach gehalten.

Nur die besseren Griinde, welche Kraft besitzen, werden zu Bebauung der Sommerfutterkriuter
beniitzt, die minderen taugen nichts, und werden uns kaum das dopeite liefern.

Wir thuen uns sehr schwer, das wir zur Erhollung der Griinde einen Theil brach liegen lassen
miissen, wiirden wir selbe alle Jahre bebauen, so wiirden wir kaum den zweyfachen Saamen
erhalten.

Die Anbau- und Erntezeiten werden folgendermafien angegeben:

Wir bebauen unsere Wintersaaten meistens den halben Oktober je nach dem sich die Witterung
begiinstigt, kénnen selbe Getreide Gattungen um Jakobi zur Reife gelangen. Was die Sommer
Getreide betrifit, als Haber, Gerste wird erstere in Monath April, letzte im May geséet, und
gelangen beide im Monat September ihre Reife.

Ausschnitt aus dem Fragebogen zum Zustand der Landwirtschaft von 1830
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Die auBer dem Getreide angebauten Feldfriichte waren ebenfalls nur zur Selbstversorgung von Bedeutung:

Der Kleebau wird in unserer Gemeinde nur mittelmifig betrieben, das Kleefeld wird das zweite
Jahr umgerissen, und zur kiinftigen Wintersaat beniitzt, der Klee wird blof; zur Futtergewdchs
griiner verwendet.

Nicht alle Grundbesitzer unserer Gemeinde bauen auf die Stopelfelder Heidekorn, nur die mindere
Kiasse, Riiben werden von den meisten Besitzern gebaut, die bloff zur Hausnothdurft dienen. Was
das Haidekorn betrittt, gelangt selbes (der Friihfroste wegen) sehr selten zur Reife.

Der Erdéipflbau ist in unserer Gemeinde nur Nahrungsbediirfigkeit. Wir treiben keinen Handel mit
denselben, und es werden nur einige unbedeutende Ackerlande dazu verwendet, wir schlagen einen
vierfachen Saamen vor.

Unser weniges Kraut als Hausgemiise verpflanzen wir insgesamt in kleine Acker, die sich in dem
Gemiisgarten nebst unseren Wohnungen bilden.

Die meisten Hausgdrten in unserer Gemeinde werden als Grasplitze zum Griinfutter beniitzet, nur
wenige Besitzer haben kleine Gemiise-Gérten, um darinnen Supenkriuter zu erhalten.

Wir haben zwar fast alle Grundbesitzer in unseren Hausgérten Obstbdume, die aus Apfcln und
Birnen bestehen, aber der Ertrag ist sehr gering, weilen wir den Nachfiosten sehr stark ausgesetzet
sind.

Unter dem Punkt ,,Industrial-Gewerbe“ finden sich noch kurze Angaben zu den Miihlen:

Auber den erwihnten 4 Mahlmiihien welche 10 Génge haben bestehen keine weiteren industriellen
Gewerbe in dieser Gemeinde.

Getreidemarkt und Getreidepreise

Die Bauern in und um Uberackern waren nicht nur zustindig fiir die Versorgung der eigenen Bevélkerung,
sondern mit den von ihnen erwirtschafteten Ertrdgen mussten auch die Bewohner der Stidte Braunau und
Burghausen versorgt werden. In Kriegszeiten hatten die Bauern auBlerdem Lebensmittel an die
durchziehenden Truppen abzuliefern.

Das Dienstgetreide, das die Bauern als Naturalabgaben leisten mussten, kam in den Kasten
(Getreidelagerstitte) nach Burghausen oder nach Braunau. Daraus wurde dann die Stadtbevdlkerung
versorgt. Dieses Getreide reichte aber nicht aus, um die Stadt Braunau versorgen zu kénnen, sodass 1504
dort zusitzlich ein Getreidemarkt eingefiihrt wurde.'” Die Bauern aus der Umgebung mussten ihr
iiberschiissiges Getreide, das sie nicht zur Selbstversorgung brauchten, dorthin bringen und zum Verkauf
anbieten. Es wurde ihnen sogar verboten, ihr Getreide direkt ab Hof zu verkaufen oder fahrenden
Héndlern anzubieten. Dieses Verbot wurde aber von den Bauern hiufig umgangen, da es fiir sie zu
miithsam war, jede Woche selber zum Markt zu fahren. So verkauften sie ihr Getreide lieber an Fuhrleute
und Sdumer, die als Zwischenhindler fungierten. Damit war aber nicht gewéhrleistet, dass das Getreide
auf den Markt nach Braunau kam, denn die Zwischenhéndler konnten es auch anderswo weiter verkaufen.
In der Folge verblieb in Braunau zu wenig Getreide, um iiberhaupt einen Markt abhalten zu konnen.
Darauthin erbat der Biirgermeister von Braunau vom Landesfiirsten eine Anordnung iiber die Abschaffung
dieses ,Fiirkaufs“. Als dann auch noch Altheim eine eigene Getreideschranne erdffnete, kam der
Getreidemarkt in Braunau ganz zum Erliegen.

In der im vorigen Kapitel genannten Beschreibung der Landwirtschaft in Uberackern wird auch erwihnt,
dass sich die Getreidemirkte in Altheim und Salzburg befinden. Von Braunau ist in diesem
Zusammenhang schon keine Rede mehr.

12 ygl.: SCHAMBERGER, Karin: Aspekte der Wirtschaftsentwicklung der Stadt Braunau am Inn ...; Dissertation Salzburg 2000
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Die Entwicklung der Getreidepreise richtete sich schon damals nach Angebot und Nachfrage. Gab es durch
schlechtes Wetter und Missernten wenig Angebot, stieg der Preis sprunghaft an. In Jahren mit guten
Ernten und ausreichender Versorgung waren die Preise wieder niedriger. Dadurch, dass es lange Zeit
keinen iiberregionalen Handel gab, spiirte die ganze Bevoilkerung die Auswirkungen einer guten bzw.
schlechten Ernte.

Bei den Aufzeichnungen im Theresianischen Giiltbuch befinden sich auch so genannte Getreidepreiszettel
des Land- und Pfleggerichtes Braunau fiir die Jahre 1734 - 1739.'® Darin sind die Preise fiir die
verschiedenen Getreidesorten fiir sechs aufeinander folgende Jahre aufgelistet. Anhand dieser Tabelle kann
man nachvollziehen, wie die Ernte fiir die einzelnen Sorten in den jeweiligen Jahren ausgefallen ist:

1734 1735 1736 1737 1738 1739
Vierling Weizen | 30 x 35x 45 x 56 x 47 x 11l
Miinchner Schiffl | 5 fl. 20 x 6fl. 12 x 8 fl. 10 fl. 81l. 24 x 10 fl. 42 x
Vierling Korn 12x2pf. |26x 32x 40 x 30 x 35x
Miinchner Schiffl | 4 fl. 4 1l. 36 x 51fl.45x 71l.6x 51fl.20x 6fl. 12 x
Vierling Gerste 7 x 2 pf. 7x 2 pf. 15 x 9 x 7x 2 pf. 17 x
Miinchner Schiffl | 1 fl. 20 x 1fl. 20 x 2 fl. 40 x 11l. 36 x 1fl. 20 x 2 fl. 54 x
Vierling Hafer 5x 6 x 6 x 6 x 2 pf. 6 x 7 x 2 pf.
Miinchner Schiffl | 1 fl. 11l. 15x 11l. 15x 1f.22% x| 11l.15x 11l.30x

Getreidepreszettel. von 1734 - 1739

13 OOLA: Theresianum Innkreis; Hs 495 Braunau Land- und Pfleggericht; Getreidepreiszettel von 1734-1739; fol. 54
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Die Bedeutung des Mehls'*

Getreide und das daraus gewonnene Mehl waren seit der Sesshaftwerdung der Menschen die wichtigste
Erndhrungsgrundlage. Bevor es leistungstihige Miihlen gab, wurde das Getreide meist gekocht in Form
von Brei oder Mus gegessen. Je besser das Getreide spiter ausgemahlen werden konnte, umso vielfaltiger
wurden die Arten der Mehlspeisen. Bei uns wurden hauptsachlich Weizen und Roggen verwendet. Bis zum
Beginn des 20. Jahrhunderts war der Roggen bedeutender als der Weizen, spiter kehrte sich das Verhéltnis
nach und nach um.

Die Bauern waren Selbstversorger, und Getreide in Form von Brot oder Mehlspeisen kam tiglich auf den
Tisch. Die schwere korperliche Arbeit erforderte eine kraftige Kost. Es waren viele Personen in jedem
Haushalt zu versorgen und dazu war es wichtig, dass die Mehltruhe immer gut gefiillt war.

,Essen und Trinken hilt Leib und Seel’ z’samm®, so lautet ein Grundsatz vor allem in Oberdsterreich,
»einfach, aber kriftig® muss das Essen sein, denn ,,wie beim Essen, so bei der Arbeit“ war der MaBstab
aller Bewertung.'® Ein Knecht, der sich beim Knodelwettessen bewihrte, konnte auch bei der Arbeit
kraftig zupacken und genoss hohes Ansehen. War ein Bauer beim Essen nicht knausrig, konnte er sicher
sein, dass ihm auch tiichtige Arbeit geleistet wurde.

D’Mehispeis

Die Kartoffel gewann in unsere Gegend erst um 1800 an Bedeutung. Erst von da an verdrdngte sie
teilweise das Brot und die anderen Mehlspeisen als Hauptnahrungsmittel. So war die Speisenfolge wie sie
in einem Lied beschrieben wird, gewiss im ganzen Land Realitit:

Montag ist Krauttag, Dienstag Nudeltag, Mittwoch Strudeltag, Donnerstag Fleischtag, Freitag
Fasttag, ........

So verging wohl kaum ein Tag, an dem die Bauerin nicht mehrmals mit dem Mehlschauferl ins
»Mehlgeschirr® griff.

Durch Eier und Schmalz wurden die Mehlspeisen aufgewertet. Fleisch gab es nur selten, meist nur an
Sonntagen und zu besonderen Anldssen wie Kirtag oder an Erntetagen.

Die erste Mahlzeit am Tag war die ,,Suppn“ am Vormittag nach der Stallarbeit. Denn vor der Stallarbeit
oder der Arbeit auf dem Feld im Sommer, die ja in den frithen Morgenstunden begann, hatte man sich
noch kein Essen verdient. Darum war zu dieser Mahlzeit der Hunger schon entsprechend grof und es
wurden oft eine Erdédpfelsuppe, die am besten mit viel Rahm schmeckte, oder Rohrnudln vorgesetzt. Am
Aussehen der Erdédpfelsuppe konnte man schon sehen, ob mit Rahm gespart wurde oder nicht. Wenn diese,
wie man sagte ,,griin“ war, wusste jeder, dass eine diinne Suppe mit wenig Rahm zu erwarten war.

Die Rohrnudln wurden in der Rein im Rohr gebacken und waren entweder leer oder im Sommer mit
Kirschen, im Herbst mit Zwetschken gefiillt. Dabei durfte mit Schmalz nicht gespart werden. Die ,,Prinz“
(Bodenkruste) war und ist bis heute das Gefragteste an den Rohrnudln. Da die Rohrnudin fast tiglich
gebacken und gegessen wurden, wurden sie auch in Gstanzln besungen:

,Nudl a da Rein, Nudl a da Rein,
heut muass nu lustig sein,

Nudl a da Rein, Nud/ a da Rein,
lustig muass sein.

Und foit uns sunst nix mehr ein,
sing ma oiwei Nudl a da Rein, ......

104 Die folgenden Kapitel sind teilweise iibernommen aus der Hofchronik ,,700 Jahre Obermiihle 1303 - 2003
105 MAIER-BRUCK, Franz: Vom Essen auf dem Lande; Kremayr & Scheriau; Wien 1988
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Ging die Bauerin mit dem Schmalz zu sparsam um, konnte es schon vorkommen, dass sie sich folgendes
Spottlied anhéren musste:

,Beim Bauern do homs Nudl, drittdowet aufanond,
de owan hom se gschomt, weil’s koa Schmoiz dawischt hom. “

Es konnte auch sein, dass Kostginger
lasterten: “De Nudl kunnt ma zwischen Tiir
und Onge zwicka und es kamat koa Tropferl
Schmoiz aussa!“

In unserer Gegend gab es an den
Wochentagen meistens ,,roggane Nudl“ und
am Wochenende ,woazane Nudl“, die aus
dem weien Weizenmehl gebacken wurden
und eine besondere Spezialitit darstellten.
Heute ist es schon oftmals umgekehrt. Da es
nur noch selten ,roggane Nudln“ gibt, sind
diese zur Raritit und zur Spezialitat
geworden, die auch kaum noch jemand so
wie frither machen kann.

Frisch gebackene Rohrnudl waren und sind immer noch heif begehrt.

Auch die ,,Zedln“ wurden aus Germteig gebacken. Sie wurden entweder frisch (wie Semmel) gegessen
oder zu Knddeln verarbeitet. Knodel kamen mehrmals wochentlich auf den Tisch, denn ,, wenn man keinen
Knddel isst, hat man den ganzen Tag Hunger.

Der Germteig wurde zu verschiedensten Mehlspeisen verarbeitet und er wurde beinahe tiglich zubereitet.
Daraus wurden auch die Dampfnudln oder Pfonnanudin gemacht. Dass auch diese oft auf dem Speiseplan
standen, bewahrheitet sich durch folgendes Gstanzl:

» Dampifnudl homma gestern ghobt, Dompfnudl homma heut,
Dampfnudl homma olle Tog, weil’s uns so gfreit. “

Vorwiegend gab es auch am Abend Dampfnudl oder Nudl, zeitweise sogar jeden Abend, ,da kam man
nicht aus der Richtung“, wie man sagte. Die Dampfnudl wurden in Milch und Fett, manchmal unter
Zugabe von Apfelspeiteln, im Kessel mit Dampf aufgetrieben.

Es gab Mannerleut, denen ,,rutschte“ die Mehlspeise nicht so recht hinunter, besonders wenn es ihr auch
noch an Fett mangelte. Da half die Ko6chin mit entsprechenden Beigaben nach. So wurde Apfikoch,
Kletzenbriih, Eingekochtes und gestandene Milch aufgetischt.

Bei schwerer Erntearbeit, am Dreschtag und an besonderen Festtagen freute man sich auf die groBen
ausgezogenen Kirchln, gebackenen Miuse oder Apfelscheiben, die in Fett schwimmend gebacken wurden.
Vor allem am Kirtag gab es Zwetschkenpofesen, die mit Powidl gefiillt wurden.

Zu den Pofesen gehort auch folgender Ausspruch: ,,Zwetschkenpofesen wo sads so long gwesen? An
Himme drei Wocha, d Muata Anna tuats kocha!“

Eine gute Béuerin erkannte man daran, dass sie iiber entsprechende Kochkenntnisse verfiigte, ein Herz
hatte fiir die Dienstboten und nicht geizig war. Sofern eine gute Ernte und Gliick im Stall es erlaubten,
brachte sie immer kréftige, reichliche und schmackhafte Kost auf den Tisch. Und das war auch schlau.
Denn ihr guter wie auch schlechter Ruf als Kochin und Verkostigerin wurde von den Dienstboten von Hof
zu Hof getragen.

Auf einem Hof, auf dem der Bauer und die Bauerin ,,in Ordnung“ waren und auf dem gut gekocht wurde,
gab es keine Not an Dienstboten und es wurde wenig gewechselt.
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Unser tdgliches Brot

Brot wurde bis in die Mitte des 20. Jahrhunderts auf [ =
jedem Bauernhof selbst gebacken. Dazu befand sich Y
in der Nidhe des Hauses ein gemauertes Backhdusl,
das alle 8 bis 14 Tage eingeheizt wurde. Darin
wurden oft 20 oder sogar mehr Laibe Brot auf einmal
gebacken.

Brot brauchte man beinahe zu jeder Mahlzeit: Schon
zum Friihstiick wurde es in die Suppe oder in Milch
eingebrockt, zur Neun-Uhr-Jause (Neiner) gab es
Brot mit Butter, Speck, Erdipfelkas oder Radi. Beim
Mittagessen brauchte man Brot, um die Soffe von der
Hauptspeise aufzutunken, und auch bei der
Nachmittagsjause (beim Untan) musste wieder der
Brotlaib herhalten. Das war meist die letzte
ausgiebige Mahlzeit des Tages, abends gab es oft nur
noch Nudl oder Milch mit Eingebrocktem.

Das alte Backhausl der Obermiihle

Wie wichtig das Brot immer schon war, sieht man auch an
seiner religidsen Bedeutung. Im wichtigsten Gebet - dem
Vater unser - heifit es ja auch: ,,Unser tigliches Brot gib
uns heute“, und das ist die einzige Stelle in diesem Gebet,
in der es um ein irdisches Gut geht.

Auch zu den verschiedenen Festtagen wurden bestimmte
Arten von Brauchtumsgebick gebacken. Brot wurde
oftmals geweiht und sogar die Tiere bekamen geweihtes
Brot, um sie vor Krankheiten zu schiitzen. Brot war im
wahrsten Sinne des Wortes heilig®, vor jedem
Anschneiden wurde ein dreifaches Kreuzzeichen darauf
gemacht, und nur bdse Zungen sagten einem geizigen
Bauern nach, die drei Kreuze bedeuteten, wie lange der
Laib reichen sollte: ,,Oa Wocha, vierzehn Tag, drei
Wocha .

Beim ,, Einschieflen“ des Brotes in den Backofen

Auch fiir altes Brot fand sich immer Verwendung, und auBerdem heifit es ja: , Altes Brot ist nicht hart,
kein Brot — das ist hart/“ Hartes Brot konnte man immer noch einbrocken, in Ei getaucht und in Fett
herausgebacken ergab es ,,bachane Schnidn“, die als Suppeneinlage gegessen wurden.

War es wirklich einmal ganz hart geworden, wurde es aufgeweicht und an die Hiihner verfiittert, nur
weggeworfen wurde die Gottesgabe nie!
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Das Miihlfahr’n

Die Bauern aus Uberackern und den umliegenden Orten Schwand, Gilgenberg, Hochburg, Neukirchen und
Handenberg kamen in regelmiBigen Abstinden in die Uberackerer Miihlen, um hier ihr Getreide zu Mehl
vermahlen zu lassen.

Fiir unseren kleinen Ort alleine wiren natiirlich keine vier Miihlen notwendig gewesen, aber die Bauern
aus den Nachbargemeinden, die keine Miihlen hatten, waren auf eine leistungsfihige Miihle mit einer
tiichtigen Miillerfamilie darauf angewiesen. Dass hier mehrere Miihlen nebeneinander lagen brachte zwar
einen Konkurrenzdruck zwischen den Miihlen, dieser erh6hte aber auch die Leistung.

So kamen jeden Tag die Bauern mit ihren Rossfuhrwerken, mit Pferdeschlitten, mit Kidlberwagen oder
auch mit dem Radlbock in die Mihltaler Miihlen, lieferten ihr Getreide hier ab und nahmen frisch
gemahlenes Mehl mit nach Hause.

Ein Knecht richtete dazu am Vortag das Miihlfuhrwerk her. Mit der holzernen Getreideschaufel wurde das
Getreide vom Troadboden geholt.

; Bevor man es in die Miihle brachte, wurde es
i, in der hauseigenen Windmiihle vorgereinigt.
. Dabei wurde durch Zentrifugalkraft die Spreu
weggeblasen. Die Korner wurden dann in
b3 hanfene Sicke gefiillt, die in groBer
< Aufschrift Name und Wohnort des Bauern
trugen. Dann ging es bei vielen auf eine lange
Fahrt durch den Weilhartsforst. Meist
erledigte der Bauer selbst das Geschift des
Miihlfahrens, denn er wollte selber sehen, ob
der Miiller gut gearbeitet hatte und er nicht
iibervorteilt wurde. Manchmal kamen auch
die Frauen mit in die Miihle und nutzen hier
die Gelegenheit, die frisch gewaschene
' Wische im Miihlbach schwemmen zu koénnen.

So eine Windmiihle hatte fast jeder Bauer.
In ihr wurde die Spreu vom Weizen getrennt.

Die Bauern, die aus Hochburg kamen, fuhren auf dem Miihlweg, der auch heute noch diesen Namen tréagt
und durch den Wald in Richtung Hochburg fiihrt. Da kam es schon vor, dass die Fahrt mehrere Stunden
dauerte, je nachdem wie die Wegverhéltnisse waren. Im Hochsommer wurde sehr zeitig, ehe die fiir die
Pferde lastigen Fliegen kamen, gefahren. Im Winter tauschte man den Bruckwagen gegen den grofien
Zugschlitten. Bei Regenwetter wurden die Wagenladungen mit Planen abgedeckt.

Grundsitzlich war es so, dass die Bauern Stammkunden bei einer bestimmten Miihle waren und immer
dorthin fuhren. Sollte es aber einmal vorkommen, dass sie schlecht bedient wurden, war es natiirlich kein
Problem, die Miihle zu wechseln und zum Nachbarn zu fahren.

In den gréBeren Miihlen wurde auf Vorrat gemahlen, sodass das von den Bauern angelieferte Getreide
gleich in die entsprechende Menge Mehl umgetauscht werden konnte. So brauchten die Kunden nicht zu
warten, bis ihr eigenes Mehl gemahlen war.

Weil eine Biuerin, die gut aufkochte, auf gutes Mehl groBen Wert legte, war nicht unbedingt die
nichstliegende Miihle die Stammmiihle. Hoher Mehlqualitit zuliebe nahm man ruhig einen weiteren
Miihlweg in Kauf.
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Reinigung des Getreides

Viele Leute, die sich noch nie mit der Arbeitsweise einer Miihle beschéiftigt haben, stellen sich die
Getreidevermahlung so vor, dass man in eine Maschine oben Getreide einfiillt, und unten fertiges Mehl
herausbekommt. So einfach ist die Sache aber keineswegs. Die Vermahlung des Getreides zu
verschiedenen Produkten erfordert eine ganze Reihe von Arbeitsschritten. Diese sollen im Folgenden der
Reihe nach erklart werden. Grundlage fiir diese Erklarungen waren die Wochenberichtshefte aus der
Berufsschule (1947 - 49) von Marianne Spitaler sowie Fotos der heute noch vorhandenen Maschinen in
der Obermiihle.

Grundvoraussetzung fiir eine gute und gleich bleibende Mehlqualitit ist eine griindliche Reinigung des
Getreides. Bevor die Bauern ihr Getreide in die Miihle brachten, wurde es bereits zu Hause in der
Windmiihle vorgereinigt, wodurch ein GroBteil der Spreu entfernt wurde.
Doch das angelieferte Rohprodukt ist zur Vermahlung noch nicht geeignet, weil es noch mit Fremdkdrpern
(,Besatz“ genannt) und Schmutz versetzt ist. Diese Teile miissen vor der Verarbeitung entfernt werden,
um ein sauberes Mehl zu erhalten und die Maschinen nicht zu beschidigen. Die Getreidereinigung wird in
zwei Bereiche gegliedert:

e Die Vorreinigung (Entfernen des Besatzes)

e Die eigentliche Reinigung des Getreidekorns selbst
Dazu werden verschiedene Maschinen bendtigt:

Aspirateur

Die erste Reinigung des angelieferten Getreides
erfolgt im Aspirateur. In ihm werden zwei
verschiedene  Arbeitsgrundsitze angewendet,
ndmlich die Trennung von Stoffen nach
unterschiedlichem Gewicht in einem Luftstrom
und die Trennung nach unterschiedlicher Grofe
durch schwingende Siebe.

Der Aspirateur

Als erstes kommt das Getreide auf das Schrollensieb, dort werden grobe Schmutzstiicke von den Kérnern
abgeschieden. Dann gelangt es auf das Gesimesieb. Uber dieses Sieb gehen alle Gesime, die groBer sind
als das Getreide. Das Getreide selbst fillt durch auf das Sandsieb. Hier werden Sandkorner und feine
Gesdame abgesondert. Das Getreide ist dabei einem Windstrom ausgesetzt, der den im Getreide
befindlichen Staub wegsaugt.

Nach der Vorreinigung im Aspirateur kommt das Getreide in den Getreidesilo. Im Silo der Obermiihle
konnen 8000 kg lagern, bis sie nach und nach weiter verarbeitet werden.

Trieur
Die Hauptreinigung erfolgt in der sogenannten ,, Kopperei“. Hier kommt das Getreide zuerst zum Trieur.
Es gibt eine Reihe von Wildkrautsamen, wie z.B. Raden, Mohn und Wicken, die etwa die gleiche GroBe

haben wie das Korn, sich aber in der Form von diesem unterscheiden. Solche Beimengungen lassen sich
somit nicht durch die Siebe des Aspirateurs vom Getreide trennen.
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Das Auslesen dieser Beimengungen iibernimmt der
Trieur. Er besteht aus einem geneigten, rotierenden
Blechzylinder mit eingefristen Vertiefungen, in die
| sich kugelige Sémereien einlegen. Dreht sich nun
der Trieur, so werden Getreide und Unkriuter bis
zum Abstreifer gehoben. Das langliche Getreide,
das in den runden Unkrautzellen nicht Platz findet,
wird abgestreift. Die Unkrautsamen bleiben in den
Vertiefungen liegen, bis sie durch ihre eigene
Schwere in eine Schnecke fallen, die durch den
Drehzylinder in Bewegung gesetzt wird.

Der Trieur

Magnetapparat

Das im Trieur von Samen gereinigte Getreide geht nun iiber ein Fallrohr und vorbei am Magnetapparat.
Im Getreide befindliches Eisen wiirde bei nicht Entfernen arge Schiden an den Maschinen hervorrufen,
darum muss das Getreide einer restlosen Entfernung der Eisenteile unterzogen werden. Das geschieht
durch Magnetismus. Eine Reihe in Holz eingebetteter Hufeisenmagnete scheidet hier aus dem dariiber
laufenden Getreide Négel, Schrauben und Drahtteilchen aus, welche die Mahlmaschinen beschiddigen
wiirden.

Spitz- und Schilmaschine

In der Schialmaschine wird das Getreide geschilt,
weil die duBere Holzfaserschale das Mehl stippig
machen wiirde. AuBerdem ist die Schale Trégerin
verschiedener Unreinigkeiten. Diese harte, holzige
Schale wird nun in der Spitz- und Schilmaschine
durch den Spitzgang entfernt. Ein Schligerwerk
wirft dabei das  Getreide gegen  einen
Schmirgelmantel innerhalb der Maschine und 16st
dabei die Spitzen und Schalen von den
Getreidekornern.

Die abgescheuerten Schalenteile werden durch einen
vom Windfliigel der Schidlmaschine erzeugten
Luftstrom abgezogen.

Die Spitz- und Schilmaschine
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Vermahlung des Getreides

Die eigentliche Vermahlung und Mehlgewinnung erfolgt durch Zerkleinerungs- und Sichtmaschinen.

Walzenstuhl

In dieser Maschine arbeiten zwei parallele Walzen,
von denen die durch Riemen angetriebene in festen
Lagern liegt. Von dieser aus wird die zweite Walze
iiber Zahnrider angetrieben. Sie ist beweglich und
wird durch eine regelbare Feder gegen die
feststehende Walze gedriickt. Der Abstand kann von O
bis 3 mm eingestellt werden. FEine Signal-
gebevorrichtung meldet, wenn der Stuhl leergelaufen
ist. Der Quetschenstuhl besitzt glatte Walzen aus
Hartguss. Eine Speiseeinrichtung am Einlauf in die
Maschine fiihrt das Mahlgut gleichméBig diesen
Walzen zu. Das Korn wird zuerst leicht gequetscht
und mittels Elevator zum  Blaumehlzylinder
aufgezogen. Dort werden Kleie und Abfallprodukte
abgesondert und anschliefend in Sicke gefiillt. Das
zur Weiterverarbeitung verbleibende Quetschgut wird
durch die Schnecke zum Schrotstuhl transportiert.
Dieser hat geriffelte Walzen und erzeugt GrieS. Der
Auflosestuhl zur weiteren Zerkleinerung von Grief zu
Dunst ist mit feingeriffelten oder glatten
Porzellanwalzen ausgertistet.

Die Ausmahlwalze (Auflosestuhl)

Wiéhrend des Mahlprozesses entstehen dreierlei Teilprodukte, die nach der Kornung in dieser Folge
aufzuzdhlen sind: GrieB - Dunst - Mehl. Dunst ist also etwas ,griffiger” als Mehl. Die Trennung der
verschiedenen Mahlprodukte erfolgt durch Siebe und Luftstrome. Siebe mit Geweben aus Bronzedraht
oder Seide bespannt dienen sowohl zur Trennung nach Grofe (sortieren) wie zur Scheidung (sichten) von
Mehl und GrieB oder Kleie und Grie. Das Absondern der Kleie wird ,,Putzen“ genannt. Plansichter und
GrieBputzmaschine erledigen diese Arbeiten.

Plansichter

Der Walzenstuhl bzw. der Mahlgang liefern ein
Gemisch aus Mehl, GrieB und Schrot. Um diese
voneinander zu trennen, bedient man sich des
Plansichters, der im Prinzip wie ein Handsieb
funktioniert. Damit der Sichter frei schwingen
kann, ist er an der Decke aufgehidngt. Von dort
aus wird er in Schwingung versetzt, diese
Bewegung entspricht etwa der eines Handsiebes
und bewirkt eine Schichtung des Mahlgutes auf
dem Sieb.

Der 2-teilige Plansichter der Obermiihle
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Die schweren Teile wie Mehl und Dunst sinken nach unten durch die verschieden bespannten Siebe. Die
leichteren Schalenteilchen ,,schwimmen® oben. Dadurch lassen sich die Mehle sauber absichten.

Der Plansichter wurde um 1900 erfunden, wodurch ein groBer Fortschritt in der Miillerei erzielt wurde.
Er 16ste den bisher gebriuchlichen Sechskantsichter ab. Durch die unterschiedliche Maschenweite der
einzelnen Siebe erfolgt eine Trennung des Mahlgutes in Mehl, Dunst, GrieB und grobe Schalenteile.

Zentrifugalsichter

Hauptbestandteil des  Zentrifugalsichters ist ein
rotierendes, zylinderférmiges Sieb. Da hierbei der ganze
Umfang des Zylinders arbeitet, erzielt auch dieser Sichter
eine gute Leistung. Die im Inneren arbeitenden Schliger
werfen bei rascher Drehung das Sichtgut gegen den
umfassenden Sichtmantel. Hierdurch kénnen die leichten
Teile leicht durch die Maschen der Gaze dringen. Was
zuriickprallt, wird immer wieder erfasst und neuerdings
angeworfen. Der Sichter besteht im Wesentlichen aus
dem Schlidgerwerk, dem Siebzylinder, dem Gehéuse und
dem Antrieb.

Der Zentrifugalsichter wurde in der Obermiihle
hauptsichlich bei der Roggenvermahlung eingesetzt.

L1

—-—

Zentrifugal-
i | sichter

Zentrifugalsichter und Vorsichter

GrieBputzmaschine

Die GrieBputzmaschine dient ebenfalls zur Absonderung der Schalenteile vom GrieB. Dazu wird der GrieB
durch einen gleichméBigen Luftstrom iiber verschieden feine Siebe gefiihrt, wodurch die Kleie vom GrieB
getrennt wird. Man unterscheidet dabei StoBwindputzmaschinen und Saugwindputzmaschinen.
Saugwindputzmaschinen ziehen den
Luftstrom durch die mit GrieBgaze
bespannten Rahmen. Meist sind 4
verschiedene Siebrahmen vorhanden u.
man spricht dann z. B. von einer
viergrieBigen Maschine. Der Putzkasten
der Maschine mufl vollkommen luftdicht
sein, da sonst der Putzeffekt leidet. Der
Luftstrom 148t sich fiir jedes Abteil
genau regeln, damit den mehr belasteten
vorderen Sichtflichen auch mehr Luft
~ gegeben weren kann.

Die Griefputzmaschine
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Bei der Roggenvermahlung waren sechs Durchlidufe durch die Zerkleinerungs- und Sichtmaschinen nétig,
bis das Korn optimal ausgemahlen war. Der Weizen lief bis zu acht Mal durch die Maschinen, bis alles
Mehl daraus gewonnen war, und nur mehr die Kleie iibrig blieb.

Neben den Betriebsmaschinen waren auch noch einige Hilfsmaschinen nétig, um die Arbeit in der Miihle
zu erleichtern.
Elevator

Der Elevator transportiert das Mahlgut in die Héhe. In hélzernen Rohren laufen Gurtriemen, an denen
Becher montiert sind. In diesen Bechern werden das Getreide bzw. die Zwischenprodukte von einem
Stockwerk ins andere zu den verschiedenen Maschinen geleitet.

Schnecke

In einem Rohr rotiert eine Schnecke, die das Mahlgut in waagrechter Richtung innerhalb der GeschoBe
befordert.

Absackanlage

Uber Fallrohre gelangen die verschiedenen Mahlprodukte aus den dariiber liegenden Maschinen zum
Absacktisch. Fiir jedes Produkt (Mehl, Dunst, Grief3, Kleie) gibt es einen eigenen Abfiillstutzen, iiber den
dieses in Sicke abgefiillt wird.

Mehlmischanlage

In der Mehlmischanlage werden die Endprodukte aus den einzelnen Durchldufen der Vermahlung zu
typengerechten Mehlen verarbeitet.

%2

Elevator - in diesen Holzrohren liefen die Riemen- Der Absacktisch in der Obermiihle
gurte mit Bechern

Heutzutage werden in den Miihlen natiirlich viel modernere Maschinen verwendet, als die hier gezeigten
aus der ersten Hilfte des 20. Jahrhunderts. Der Transport des Getreides erfolgt nicht mehr iiber Elevatoren
und Schnecken, sondern in Rohren durch Pneumatik. Alle Arbeitsschritte werden elektronisch gesteuert
und tiberwacht.
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Das Ende der Miihlen

Ab der Mitte des 20. Jahrhunderts stellte eine Miihle nach der anderen ihren Betrieb ein. Zwar wurde hier
und dort noch versucht, die Miihle zu modernisieren, und statt der Mahlginge wurden neue Maschinen
angekauft. Doch dem Konkurrenzdruck der groBen Handels- und Industriemiihlen konnten die kleinen
Kundenmiihlen nicht standhalten. Mehr und mehr Kunden blieben den Miihlen fern, da auch fiir die
Bauern die Selbstversorgung mit Mehl und Brot unrentabel geworden war. Durch die Technisierung in der
Landwirtschaft wurden auf den Hofen kaum mehr Dienstboten benétigt, und auch die Kinderzahl in der
bauerlichen Familie sank. So lebten auf einem Hof, auf dem frither 10 oder gar 20 Leute zu versorgen
waren, meist nur mehr vier oder fiinf Personen. Es wurden mehr Fleischspeisen und Gemiise gegessen,
und das Mehl als Hauptnahrungsmittel hatte bei weitem nicht mehr den Stellenwert wie frither. Das Brot
wurde beim Bicker gekauft und die paar Kilo Mehl, die man zum Kochen brauchte, kaufte man im
Geschift.

So brachte kaum mehr ein Bauer sein Getreide zum Mahlen in die Miihle, und das Ende der Lohnmiihlen
war absehbar.

Von staatlicher Seite wurde die Stilllegung solcher kleinen Miihlen auch noch gefordert, und vom
Miihlenfonds wurde das Mahlkontingent der stillgelegten Miihlen aufgekauft. Fiir die Besitzer dieser
Miihlen gab es fiir die Stilllegung der Miihle einen Abldsebetrag je nach bisheriger Mahlleistung.

NEUE TEL. NR.
MUHLENFONDS 929460

1010 WIEN L, RIEMERGASSE 14 52 94 61
TELEFON 528560, 528561

M B
Frau
Maria Anna Huber

Miihle Nr. 1421

Mihltal Nr.b
Uberackern

LiEBD Braumnau am Inp

Wien, am 3L, Mai 1972
II b 233/72

Betr.: Stillegung Ihrer Mihle
Ihr Schreiben vom 8. 5. 1972

Das Miihlenkuratorium hat in seiner Sitzung vom 30. 5. 1972 beschlossen,
im Falle der Stillegung Ihrer Miihle einen Abldsebetrag von

S 84,000,-=
(vierundachtzigtausend)

fliissig zu machen. Dieses Angebot gilt nur bei einer Stillegung bis
1. 7. 1972.

Wenn Sie mit dieser Regelung einverstanden sind, wollen Sie dem Miihlen=-
fonds ehestens einen aue jiingster Zeit stammenden Grundbuchsauszug

iiber die Liegenschaft, auf welcher die Miihle errichtet ist und gleich-
zeitig einen formellen Stillegungsantrag mit S 15,- Bundesstempelmarken
versehen, einsenden. Der Stillegungsantrag ist von allen Personen

zu unterfertigen, die im Grundbuchsauszug als Eigentiimer der Milhlen-

liegenschaft ausgewiesen sind.

| Mihlenfonds —
2. Geschi uhrer A s \l. Gestﬁ%{ﬁr

Schreiben des Miihlenfonds iiber Ablosesumme fiir die Obermiihle
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Und heute?

Mittermiihle

Die Mittermiihle hat ihren Betrieb schon um 1880 eingestellt, und viele Uberackerer wissen nicht einmal
mehr, dass hier einmal eine Miihle gestanden ist. Inzwischen hat sich ndmlich auch der Hausname
gedndert, heute heiit es hier einfach ,,beim Wengler®.

Das letzte Zeugnis der Miihle ist ein eingemauerter Miihlstein, der beim Stallbau verwendet wurde, um
Ziegel zu sparen.

Bald nach dem Tod von Alois Wengler im Jahr 1985 wurde auch die Landwirtschaft aufgegeben, und
seither bewohnt die Witwe Pauline Wengler das Haus Miihltal 17 alleine.

Das benachbarte ehemalige Miihlbauerngiitl (Miihltal 23), das frilher zum Anwesen gehdrt hat, ist schon
seit Jahrzehnten unbewohnt. Bei diesem Haus befindet sich ein Fischteich, der verpachtet ist.

In der Stallwand eingemauerter Miihistein Das unbewohnte Haus Miihital 23

Piesingermiihle

Das Wohnhaus der Piesingermiihle ist das einzige in Uberackern, das noch aus dem frither hier iiblichen
unverputzten Tuffstein besteht. Die Familie Miihlbauer, die das Anwesen 1985 gekauft hat, legte von
Anfang an viel Wert darauf, dass alles nach traditionellem Vorbild renoviert wurde.

Der Stadl wurde im Jahr 1996 von Grund auf renoviert und mit einem Bundwerk verziert.

Derzeit wird eine der vielen unter dem Haus durchlaufenden Quellen gefasst, und dadurch entsteht ein
richtiges Schmuckstiick am Vorplatz des Hauses.

Der renovierte Stadl der Plesingermiihle Die Quelle vor dem Haus
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Kreilmiihle
Die Kreilmiihle stellte den Miihlbetrieb um 1965 ein, kurz darauf wurde das Miihlengebdude abgerissen.

Der Miiller Franz Leitner arbeitete bis zu seiner Pensionierung noch zehn Jahre bei einer Baufirma in
Burghausen. Die Landwirtschaft wurde noch bis etwa 1980 betrieben.

Ab 1976 baute Helmut Leitner den Fischzuchtbetrieb am Miihlbach immer weiter aus, der heute als
einzige Einnahmequelle fiir die Familie dient. Im Laufe der Jahre wurde der Betrieb zum ,, Angler- und
Forellenparadies Leitner“ ausgebaut, das weitum bekannt ist. Aus ganz Ober0sterreich, Salzburg und
Bayern kommen Géste, um hier selber Forellen und Saiblinge aus dem quellfrischen Miihlbachwasser zu
fangen.

Die Familie Leitner ist sich sehr bewusst, was fiir einen Reichtum sie an diesem Wasser hat, und halt dies
auch immer in Ehren. So wurde aus Dankbarkeit eine Quelle in der Nidhe des Hauses als Marienbriindl
eingerichtet, dessen Wasser auch Heilkrifte nachgesagt werden.

FEinige der 'Fisclzteiclle in der Kreilmiihle

Obermiihle

Die Obermiihle besteht heute noch aus den fiir ein bduerliches Anwesen typischen Gebduden Wohnhaus,
Stall und Stadl. Gemeinsam mit der Miihle ergeben diese Gebdude einen Vierseithof, der seit dem Ausbau
des Wohnhauses in den 1990er-Jahren noch geschlossener als frither wirkt.

Die Landwirtschaft wurde noch bis vor wenigen Jahren von den jetzigen Besitzern Alfred und Martina
Huber im Nebenerwerb bewirtschaftet. Heute sind die Felder verpachtet. Die Wiesen werden noch selber
genutzt, denn am Hof gibt es einige Pferde und Ziegen. Wihrend der letzten Jahre wurden drei
Appartements fiir ,,Urlaub am Bauernhof“ ausgebaut, die nun eine zusitzliche Einkommensquelle bieten.
In der Miihle stehen noch alle Maschinen und Gerite so, wie sie vor nun beinahe 40 Jahren ihren Dienst
aufgegeben haben. Einer der Walzenstithle wurde noch bis vor kurzem zum Brechen des Futtergetreides
verwendet.

Im Jahr 2003 wurde in der Obermiihle ein groBes Fest anldsslich des 700-jdhrigen Bestehens der Miihle
und des 75. Geburtstages der Miillermeisterin Marianne Huber gefeiert. Dazu wurde eine Hofchronik
erstellt sowie ein Theaterstiick verfasst und aufgefiihrt. Die Miihle wurde so weit in Stand gesetzt, dass sie
von einigen hundert Besuchern besichtigt werden konnte. Das Wasserrad bekam neue Holztaufeln, und
seither kann man noch manchmal beobachten, wie das méchtige Rad vom Wasser in Bewegung gesetzt
wird.

Durch das Miihlenfest bekam vor allem die jiingere Generation einen Einblick in eine alte Tradition, und
noch einmal lebte die Erinnerung an ein einst lebensnotwendiges, heute beinahe ausgestorbenes Gewerbe
auf.
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Eindriicke vom Miihlenfest:

Miihlenbesichtigung Kutschenfahrt

Informationsstand iiber die Geschichte der Miihle

| e

Theaterauttiihrung im Stadl ges'elllger Abschluss
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Zu diesem Fest ,, 700 Jahre Obermiihle“ hat Brigitte Harweck (geb. Huber) sogar ein passendes Lied
geschrieben. Der Text des Liedes ,,Des oid Miihlradl“ beschreibt sehr schon die Verdanderung, die dieses
michtige Wahrzeichen der Miillerei durchgemacht hat. Obwohl das Miihlrad frither Bestindigkeit und
Unverriickbarkeit symbolisiert hat, dient es heute nur mehr der Erinnerung an lingst vergangene Zeiten.

Des oid Miihlradl
) (& £ G
h ] ] I R R I ] 7

1. Da Miihlboch rinnt obe, zwischen Bam und da Leitn,
2. Des Miihlradl und d'Miihl, hom se oiwei  begleit,
3. Obwohl’s a oids Radl is, wos scho umadum feiht,
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Ref.: Und des oid Miihlradl, des draht se um d Scheim,
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und des oid Miihlradl, des kennt koa stehnbleim.
grod des oid Miihiradl, des derf heut stehnbleim.

Text und Musik: Brigitte Harweck
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Anhang

Begriffs-Erklirungen und Abkiirzungen'®

act. actum = geschehen, verhandelt am ... (Datierung von Briefprotokollen)

andertens zweitens

Ankunftsbrief Urkunde iiber obrigkeitliche Besitzbestitigung durch Pflegamt oder Grundherrn
Aufschlag z. B. Fleischaufschlag: indirekte Steuer auf Natural-Waren, die dem Landesherrn zustand
Baumannsfahrnis landwirtschaftliche Gerite, die man brauchte, um ein Bauerngut zu betreiben
Briefprotokolle Aufzeichnungen iiber verschiedene Rechtsfille durch die Pfleggerichte
Einantwortung obrigkeitliche Ubertragung eines Nachlasses an den/die Erben

fl. (Florentiner) Gulden: Wahrungseinheit seit Ende des 15. Jhdts.

1 Gulden = 60 Kreuzer = 8 (spéter 7) Schillinge = 240 (210) Pfennige = 480 (420) Heller
anfangs eine Goldmiinze, spiter aus Silber; der Wert unterlag grofien Schwankungen und war auch
regional unterschiedlich.

fol. folio (folium) = Blatt oder (Doppel)Seite eines Dokuments

Fourage(anlage) urspriinglich waren die Untertanen verpflichtet, die Pferde der in der Néhe stationierten
Truppen zu verpflegen, spater wurde dafiir eine Geldabgabe eingefordert.

Freieigen von keinem Grundherrn abhingiges Eigentum, das dem Bauern selbst gehdrt, auch Eigengut
oder Allodialbesitz genannt

gaudieren einen Hof oder Grund bewirtschaften

Heiratsbrief schriftlicher Ehevertrag, worin dem einheiratenden Ehegatten fiir das eingebrachte Heiratgut
der Hilfteanteil am Besitz verschrieben wurde

Herdstétten-Anlage Steuer je Herdstitte bzw. Haushalt

Hutweide Wiese, auf die das Vieh zur Weide gebracht wurde (Hut kommt hier von hiiten)

Inleute wohnten meist bei einem Bauern im Haus oder Nebenhaus, fiir den sie Tagwerkerdienste leisteten
item (lat.) desgleichen, ebenso, weiter, ferner, dasselbe, wie oben

Jagdscharwerkgeld urspriinglich Verpflichtung, bei der herrschaftlichen Jagd Treiberdienste zu leisten,
oder Pferde und Wagen zu stellen, wurde 1733 in Bayern durch eine Geldabgabe ersetzt.

Joch FlachenmaB fiir die GroBle von Ackerflichen mit verschiedenen Umrechnungszahlen.
In Bayern bis 1700: 1 Joch = 500 m?2, danach 3437 m? (= 1 Tagwerk oder Morgen)
In (Nieder)osterreich: 1 Joch = 5764 m?

106 die meisten Erklirungen stammen aus: )
RIEPL Reinhard; Worterbuch zur Familien- und Heimatforschung in Bayern und Osterreich; 3. Auflage; 2009
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Jurisdiktion Gerichtsbarkeit, Oberhoheit

Kastenamt verwaltete die Eigengiiter des Landesherrn und die daraus erzielten Natural- und Geldabgaben.
Dem Kastenamt stand der Kastner vor, der dort die Biicher fiihrte.

Klafter a) RaummaB fiir Holz: 1 K. = 3 Ster = 3,13 m?3
b) LingenmaB fiir Hohe, Tiefe, Breite, Entfernung und Umfang; 1 K. = 1,751 m (vor 1811 1,86 m)

Konskriptionen Verzeichnisse der Untertanen als Besteuerungsgrundlage
Kuchldienst Abgabe fiir die Kiiche der Herrschaft in Naturalien
LGA Landesgerichtsarchiv

Metzen HohlmaB fiir Getreide, entspricht 37,06 Liter (Miinchner Metzen), war jedoch regional
unterschiedlich, oft gab es sogar Unterschiede bei verschiedenen Getreidearten. 1 Metzen = 4 Vierling

Ministeriale Personen, die zu qualifizierten Diensten am Hof und an den Burgen des hohen Adels
herangezogen wurden und dadurch im Lauf der Zeit zu Einfluss und Besitz kamen.

Miihlanlage vom Landesherrn erhobene Steuer fiir Miihlen. Im Unterschied zu den allgemeinen Steuern
war diese Einnahme zweckgebunden.

Notdurft Bedarf, Notwendigkeit

OOLA Oberosterreichisches Landesarchiv: http://www.landesarchiv-ooe.at/

Peunt (Point / Paint) umzéduntes Grundstiick oder Feld fiir Sonderbewirtschaftung

Pfleggericht Verwaltungsbezirk, der in etwa den heutigen Bezirken entspricht; vereinigte die Funktion von
Justiz, (Finanz)Verwaltung und Notariat

Pfund Pfennige keine Miinze, sondern ein ZdhlmaB, eine Verrechnungseinheit fiir Geld. 1 Pfund Pfennige
waren 240 Pfennige bzw. 8 Schilling(pfennige). Ende des 15. Jhdts. erfolgte die Umstellung von der
Pfund-Pfennig-Rechnung auf Gulden.

Protocollsgefille Gebiihren

Quadratklafter FlichenmaB, 1 Quadratklafter = 3,6 m?

Quatember Quartal, Termin fiir Félligkeiten und Zahltermin

Riistgeld / Ristgeld Abgabe zur Deckung der Ausgaben fiir die Landesverteidigung und Ausriistung der
Soldaten, zunéchst nur in Kriegszeiten erhoben, ab etwa Beginn des 17. Jhdts. allgemeine Steuer

Schaff HohlmafB fiir Getreide mit regionalen Unterschieden, ein Miinchner Schaff entsprach 6 Metzen
bzw. 24 Vierling

Scharwerksgeld Steuer als Ersatz fiir die ehemals in natura geleisteten Scharwerks-(Robot-/Fron-)dienste
fiir den Grundherrn

Schilling so wie das Pfund Pfennige keine Miinze, sondern ein Zihlmaf. 1 Schilling Pfennige = 30
Pfennige, 8 Schillinge sind 1 Pfund Pfennige.
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Stiftgeld Geldzahlung, die jahrlich zur Stiftszeit, d. h. um Michaeli, an den Grundherrn zu leisten war fiir
die Uberlassung des Lehens.

Tagwerk MabB fiir Feldflachen, entspricht etwa einem Joch (3407 m?)
Die Bezeichnung kommt urspriinglich daher, wie viel Fliche ein Mann an einem Tag mahen konnte, bzw.

welchen Acker man an einem Tag mit 4 Pferden bestellen konnte.

Uberlind(griinde) Grundstiicke, die mit dem Gut in keiner Verbindung stehen und iiber die der Eigentiimer
frei verfiigen konnte (auch ledige Grundstiicke genannt).

Urbar von der Grundherrschaft angelegtes Verzeichnis aller Giiter mit ihren Ertrigen (Abgaben)
Urlaubgeld Gebiihr fiir die Erlaubnis, in den Herrschaftswéldern Holz zu schlagen

U.S. Urkundensammlung (des Grundbuches)

Vierling GetreidehohlmaB, entspricht 9,26 Liter — 4 Vierlinge ergeben 1 Metzen

Vorspann-Anlage Verpflichtung der Untertanen, den vorbeiziehenden Truppen mit Pferden und Ochsen
Zugdienste zu leisten, spater durch Geldabgabe ersetzt

xr, X = kr. = Kreuzer, ein Kreuzer galt in Osterreich 4 Pfennig, 60 Kreuzer ergaben einen Gulden.
Zehent Abgabe an die Kirche fiir den Unterhalt des Pfarrers und der Pfarrei

Zehrpfennig Kostgeld, das der Hofiibernehmer dem Ubergeber fiir dessen Lebensunterhalt in bar
auszahlen musste (meist zusatzlich zum Naturalaustrag)

Bildquellennachweis

Fotoarchiv Karin Huber
Fotoarchiv Marianne Huber, Michael Leitner, Maria Scheinast, Pauline Wengler

Digitalisate aus dem OOLA, Bezirksgericht Braunau, Stadtarchiv Burghausen und dem Pfarrarchiv
Uberackern von Karin Huber

S. 14: Ausschnitt aus: Bezirksbuch Braunau am Inn, Abbildung S. 264
S. 112: Ausschnitt aus: Die mittelalterlichen Stiftsurbare Band I, S. 307

S. 146: http://www.niedermuehle.net/html/muehlentag.html

Abbildungen aus dem Franziszeischen Kataster sind zu finden unter: www.doris.at — Landkarten -
Urmappe - Uberackern
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Quellen- und Literaturverzeichnis

Ungedruckte Quellen:

Oberdsterreichisches Landesarchiv in Linz (OOLA):
Herrschaftsprotokolle Stift Ranshofen, (Land- und) Pfleggericht Braunau, Forstgericht Burghausen
Urbarbuch des Forstgerichtes Burghausen von 1740

Theresianisches Giiltbuch, Handschriften der Rustikalfassion, Innkreis
Josefinischer Lageplan (Innkreis) Uberackern, Hs. Nr. 343
Franziszeischer Kataster fiir KG Uberackern

Kartenwerk zum Franziszeischen Kataster Oberdsterreich, 1: 2880
Altes Grundbuch GB Braunau, Film 58

Grundbuch Braunau, Urkundensammlung

Grundbuchanlegungsakten, Bezirksgericht Braunau, KG Uberackern
Steueramt Braunau, Reinertrag der Steuergemeinde Uberackern (1846)
Matrikenduplikate 1816 — 1906

Bayerisches Hauptstaatsarchiv:
Bayerische Giiterkonskriptionen
Gerichtsliteralien Innviertel

Staatsarchiv Miinchen:

Pfleggericht Braunau: Anlagsbuch Untertanen Ranshofen 1760
Forstgericht Burghausen: Inventurbuch 1729-1731

Hofkastenamt Burghausen: Beschreibung der Urbarsuntertanen 1666

Bistumsarchiv Passau:
Tauf-, Trauungs- und Sterbebiicher der Pfarrei Haiming von 1638 bis 1785

Bezirksgericht Braunau
Grundbuch der Katastralgemeinde Uberackern
Urkundensammlung zum Neuen Grundbuch

Bezirkshauptmannschaft Braunau:
Wasserbuch

Stadtarchiv Burghausen:
Verschiedene Urkunden, zum Teil veroffentlicht in:
DORNER, Johann: Burghauser Urkundenbuch 1025 - 1503

Pfarrarchiv Uberackern:

Tauf-, Trauungs- und Sterbebiicher der Pfarre Uberackern ab 1785
Pfarrbeschreibungen (Seelenregister)

Pfarrchronik Uberackern

Verschiedene Listen, Vertrage, Urkunden

Archiv der Obermiihle:

700 Jahre Obermiihle 1303 - 2003; unverdffentlichte Hofchronik
Mahlprotokolle

Standesmeldungen

Wochenberichtshefte der Berufsschule 1947-49

Zeugnisse

Schriftverkehr

Rechnungen
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Privatarchiv Karin und Gerhard Huber:

Schulchronik (Abschrift)

Protokollbiicher der Freiwilligen Feuerwehr Uberackern (Abschrift)
Chronik der Soldatenkameradschaft (frither Veteranenverein) Uberackern
Verschiedene Héuser- und Hofchroniken

Gedruckte Quellen:
DORNER, Johann: Burghauser Urkundenbuch 1025 - 1503; Burghauser Geschichtsblitter; 54. Folge;
2006

FAUSSNER, H. C. / GROTE, A. v. (Hrsg.): Urbarbuch des landesfiirstlichen Kastenamtes fiir den
Kasten Ober- und Niederweilhart von 1581; Hildesheim 1983

GROSSER, Karl: Handels- und Gewerbe-Adressen-Buch fiir Oesterreich ob der Enns. Linz 1853
Monumenta Boica; Band 36/II; Urbarium ducatus Baiuvariae inferioris
OW, Anton Freiherr von: Urkundenregesten des Schlossarchivs Haiming; Landshut 1894

SCHIFFMANN, Konrad: Die mittelalterlichen Stiftsurbare des Erzherzogtums Osterreich ob der Enns;
1. Band; Wien und Leipzig 1912;
4. Band; 1925

Salzburger Urkundenbuch, I. Band, Traditionen Michaelbeuern

Urkunden-Buch des Landes ob der Enns; Erster Band; 1852
Literaturverzeichnis

Bezirksbuch Braunau am Inn; herausgegeben von einer Arbeitsgemeinschaft unter dem Vorsitz des
Bezirkshauptmannes Hofrat Dr. Harald Klinger, den Gemeinden des Bezirkes und dem Innviertler
Kulturkreis; Mattighofen 1993

BLECKMANN, Bernd: Gilgenberg vor 700 Jahren - was war da eigentlich?; Gilgenberg 1997
BRANDSTETTER, Alois: Die Miihle; Roman; 1980

DORNER, Johann: Die Salzachbriicke zu Burghausen; in: Das Bundwerk, Schriftenreihe des Innviertler
Kulturkreises; Heft 13; 1998

DRBAL, Josef: Wasser, Quelle des Lebens; Printissimo Druck Braunau

ECKHART, Lothar, Dr.: Bericht iiber die Notgrabung in Uberackern 1958; in: Jahrbuch des OO.
Musealvereines, 104. Band; Linz 1959

EITZLMAYER, Max: Ranshofen; 1987
ERNST, Eugen: Miihlen im Wandel der Zeit; Stuttgart 2005

FRAUSCHER, Otto: Vom Mentscherkund zum Hochzeiter; in: Der Bundschuh, Schriftenreihe des
Museums Innviertler Volkskundehaus; Band 4; 2001

GANN, Maria: Das Enknachtal - ein Tal der Miihlen; in: Das Bundwerk, Schriftenreihe des Innviertler
Kulturkreises; Heft 12; 1997

HIERETH, Sebastian, Dr.: Geschichte der Stadt Braunau am Inn; II. Teil; 1973
HOFINGER, Heinz: Die Miihlen an der Pram; Seminararbeit 1965

Seite 173 von 174



Miihlen in Uberackern

HUBER, Gerhard und Karin: Gasthaus Spieglwirt; unverdffentlichte Hauschronik; Uberackern 2008

HUBER, Karin: Die Obermiihle in Uberackern - 700 Jahre Miihlengeschichte; in: Der Bundschuh,
Schriftenreihe des Museums Innviertler Volkskundehaus; Band 9; 2006

HUBER, Karin und Gerhard / HARWECK, Brigitte; 700 Jahre Obermiihle 1303 - 2003; unveroffentlichte
Hofchronik; Uberackern 2003

KAMMERSTATTER, Leopold: Rund um den Weilhart; Linz 1946

KROPAC, Ingo Herbert: Miihlen und Miihlenrecht in der Steiermark wiahrend des Mittelalters;
Dissertation der Karl-Franzens-Universitit Graz; 1983

LETTL, Josef: In d’ Miihl fahrn - von der Aussaat bis zur Brotbacht; Verlag F. Pustet, Regensburg 1980
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MAIER-BRUCK, Franz: Vom Essen auf dem Lande; Kremayr & Scheriau; Wien 1988

MAYRHOFER, Willibald: Quellenerlduterungen fiir Haus- und Familienforscher in Oberdsterreich; Linz
1992

NEWEKLOWSKY, Ernst; Der Einbaumfund von Uberackern; in: Oberdsterreichische Heimatblatter,
Jahrgang 12; Linz 1958

PAMMER, Johann, Kons.: Vorschlige zur Erstellung einer Haus-, Hof- und Familienchronik;
Schriftenreihe Akademie der Volkskultur Nr. 2; 2001

PRITZ, Franz Xaver: Geschichte des aufgelassenen Stiftes der regulirten Chorherren des heiligen
Augustin zu Ranshofen in Oberdsterreich; 1857 (als Faksimiledruck erhdltlich unter dem Titel: Geschichte
& Chronik des Stiftes Ranshofen; Schriftenreihe des Museumsverein Braunau; 2009)

REITINGER, Josef: Die ur- und frithgeschichtlichen Funde in Oberdsterreich; Band 3; Schriftenreihe des
00. Musealvereines

REITINGER, Josef: Oberosterreich in ur- und friihgeschichtlicher Zeit; Linz 1969

RIEPL, Reinhard: Worterbuch zur Familien- und Heimatforschung in Bayern und Osterreich; 3. Auflage;
2009

SCHAMBERGER, Karin: Aspekte der Wirtschaftsentwicklung der Stadt Braunau am Inn vom Mittelalter
bis zum Ubergang des Innviertels an Osterreich 1779; Dissertation Salzburg; 2000

SCHOPF, Hubert: Die Geschichte des Augustiner Chorherrenstiftes Ranshofen am Inn im Mittelalter
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